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Lukullus 2023: Die AMA hat lhre
Betriebe ausgezeichnet

Mit dem AMA-Lukullus werden Fleischerzeugnisse sowie
Projekte und Unternehmen im AMA-zertifizierten
Fleischbereich ausgezeichnet. Die Preise wurden bei der
Austrian Meat Award-Gala in Graz uberreicht.
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Die Auszeichnung in der Kategorie Manufaktur bekam die Keusch
Fleischvertriebs GesmbH aus St. Georgen am Ybbsfelde. © Foto Fischer

Der Lukullus wurdigt AMA-zertifizierte Fleischerzeugnisse,
Leistungen und Projekte sowie Verkaufsgeschafte. Daruber
hinaus wurden auch Lukullusse fur den besten Direktvermarkter
und die beste Manufaktur innerhalb des Programms ,,AMA
Genuss Regionen” vergeben.


https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/ama-lukullus-fleischbranche-erhielt-hohe-auszeichnung
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/gastrobetriebe-mit-ama-genuss-region-zeichen-setzen-herkunftskennzeichnung-freiwillig-um
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/gastrobetriebe-mit-ama-genuss-region-zeichen-setzen-herkunftskennzeichnung-freiwillig-um

Freuen sich uber die Auszeichnung: Verkaufsleiter Berthold Hopfer und Vertriebsleiter Dr.
Johannes Wechner von Handl Tyrol. © Beigestellt

Lukullus 2023: Blindverkostung der
Produkte

Den Lukullus fur AMA-zertifizierte Fleischerzeugnisse gab es
heuer zum zweiten Mal, diese wurden unter anderem durch eine
Konsumenten-Verkostung ermittelt. In der Kategorie ,,AMA-
zertifizierte Frankfurter-Wurstl” konnte sich die Tann-Frankfurter
der Tann Graz den Sieg holen. Sowohl die Lange und
Krimmung als auch das Kaliber entsprachen den
Idealvorstellungen der Konsumentinnen und Konsumenten.
Explizit angemerkt wurde die Rauchfarbe der Wtrstel und der
knackige Biss, der fur Frankfurter so typisch ist. In der Kategorie


https://fleischundco.at/ausbildung/euroskills-2023-christian-und-ferdinand-im-interview-es-war-bombastisch

.Beste AMA-zertifizierte Wiener” freut sich die Wiesentaler
»,0riginal Wiener“ von Lidl, hergestellt von Radatz in Neu Erlaa,
uber die Auszeichnung. Bei der Verkostung wurde vor allem
Geschmack und die feine Wurzung hervorgehoben. In der
Kategorie ,,Bester AMA-zertifizierter Schinkenspeck” heilSt der
Preistrager ,Nordtiroler Schinkenspeck g.g.A.” von Handl Tyrol.
Beim Tiroler Schinkenspeck g.g.A. wurde das frische
mildrauchige Aroma, der mildwtrzige Geschmack, das
Schnittbild und Konsistenz gelobt.
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In der Kategorie ,,AMA-zertifizierte Frankfurter-Wdrstl” konnte sich die Tann-Frankfurter der
Tann Graz den Sieg holen. © Beigestellt

Manufakturen & Direktvermarkter

Der Lukullus fur den besten Direktvermarkter der AMA Genuss
Region ging an die Jaga’s Steirerei. Am Hof in der Sudstmk.
werden Fleisch- und Wurstwaren von den eigenen Schweinen
sowie Brot und Germspeisen produziert. Die Auszeichnung in der
Kategorie Manufaktur ging an Keusch Fleischvertriebs
GesmbH aus St. Georgen am Ybbsfelde. Seit 1993 verarbeitet
der Fleischerbetrieb Rind-, Schweine-, und Kalbfleisch aus
hauseigener Schlachtung. Die Produktpalette reicht von
Frischfleisch, Wurst, Schinken, Selchwaren bis zu diversen
Convienence-Produkten wie Fleischkn6deln oder Gulasch.


https://fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/lidl-oesterreich-erweitert-tierwohlsortiment-gesuendere-huehnerrassen-im-fokus
https://fleischundco.at/genuss-trends/das-neue-kochbuch-von-radatz-ein-plaedoyer-fuer-wadschunken-und-knacker
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/handl-tyrol-goes-veggie
https://www.steirerei.st/
https://www.fleisch-keusch.at/
https://www.fleisch-keusch.at/

Mtihlenhof-Duroc, der Betrieb von Werner Pail &amp; Johann Lorber gilt als Pionier in
Sachen Tierwohl-Haltung bei Schweinen. © Beigestellt

Lukullus fur Leistungen & Projekte der AMA

Diese Auszeichnungen gingen heuer an ,Kalb Rosé Austria“,
»Fair zum Tier” und Muihlenhof Duroc. ,Kalb Rosé Austria“ ist
ein Qualitatskalbfleisch-Programm der Arbeitsgemeinschaft Rind
(ARGE Rind). Das Fleisch stammt von bis zu sieben Monate
alten Kalbern und konnte bisher mehr als 5000
Lebendkalberexporte vermeiden und den Import von Kalbfleisch
verringern. Das Projekt ,,Fair zum Tier” von Rewe ist ein
Programm mit Tierwohl-Standards und gilt fur alle
Tierkategorien. 148 Billa-Plus- und 48 Billa-Filialen bieten das
Fleisch mit Tierwohl-Standard 100 an. Die beiden Landwirte
Werner Pail und Johann Lorber fuhren gemeinsam den
Muhlenhof Duroc in der Steiermark. Der Betrieb gilt als Pionier in
Sachen Tierwohl-Haltung bei Schweinen. Das Fleisch wird bei
Spar und Steirerfleisch vermarktet.

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at


https://fleischundco.at/produktion-landwirtschaft/kalb-rose-herkunftskennzeichnung-reduziert-kaelberexporte
https://muehlenhof-wittmannsdorf.at/
https://fleischundco.at/produktion-industrie/transgourmet-und-arge-rind-forcieren-kalbfleisch-aus-oesterreich
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/praemierter-tierwohlstall-am-muehlenhof
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/ama-lukullus-fleischbranche-erhielt-hohe-auszeichnung
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/schweinebauch-steirerfleisch-steigert-produktion-und-qualitaet
https://fleischundco.at/
http://www.tcpdf.org

