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Gourmetfein: Verzicht auf Gen-Soja aus
dem Regenwald muss Schweinefleisch-
Standard werden!

Einziger Fleischerzeuger, der zu 100 Prozent AMA-Ware
verwendet, auf Gen-Soja verzichtet und das eidesstattlich
garantiert, begrufSst Weiterentwicklung des AMA-
GUtesiegels.

KommR.
Fritz Floimayr, Grinder und Geschéftsflihrer von Gourmetfein (©
Gourmetfein)

Breite Zustimmung findet der heutige Beschluss der
Regierungsparteien im dsterreichischen Nationalrat, den
Ausstieg aus dem Gen-Soja in der heimischen Schweinemast
einzuleiten. Doch nicht nur bei Konsumenten und NGOs ist die
Freude grof3, auch der fuUhrende Lebensmittelproduzent
gourmetfein unterstutzt diese Entwicklung. Das AMA-Gutesiegel
ist sehr bekannt, verliert aber an Glaubwurdigkeit. Es muss sich



weiterentwickeln und kunftig den hoheren dkologischen
Standard der Gentechnikfreiheit abbilden.

100 % AMA bei Gourmetfein

Der Fleischerzeuger gourmetfein verwendet 100 Prozent AMA-
Ware, sieht das Gutesiegel aber als absoluten Mindeststandard.
gourmetfein Ubererfullt diese Kriterien bei weitem, wenn man an
Gen-Soja, an Glyphosat oder auch an die
Herkunftskennzeichnung denkt.

~Wir verzichten bereits seit Jahren auf gentechnisch
verandertes Soja aus dem Regenwald, auch wenn das
Mehrkosten verursacht. Wir machen das aus der tiefen
Uberzeugung heraus, dass es unzeitgemaR ist, die griine
Lunge der Welt zu vernichten, um billiges Futter zu
erzeugen. Ich freue mich, dass der Gesetzgeber diesen
Weg nun anerkennt und zum verbindlichen Standard
machen mochte. Insbesondere im AMA-Glutesiegel sollte
das Gen-Soja kunftig nicht mehr erlaubt sein, das
erwarten sich auch die Konsumenten”, so Fritz Floimayr,
Grunder und Geschaftsfuhrer von Gourmetfein.

So viel CO2 wird eingespart

Der Verzicht auf Soja aus dem Regenwald bringt nicht nur einen
Biodiversitatsgewinn, sondern auch einen klaren Klimabonus.
Studien zufolge konnen 40 bis 50 Prozent des CO2-FuBabdrucks
von Schweinefleisch vermieden werden, wenn Kraftfutter aus
europaischer Erzeugung verwendet wird.

Der Leberkase von Gourmetfein, der etwa bei BP-, Shell-, Eni
und Socar-Tankstellen in Osterreich vertrieben wird, ist damit
schon heute das klima- und umweltfreundliche Spitzenprodukt
der heimischen Leberkase-Erzeugung.

Der oberosterreichische Fleischproduzent Gourmetfein ist
nachweislich der einzige Hersteller in Osterreich, der zu 100


https://gourmetfein.com/de-at/

Prozent AMA-zertifizierte Ware verwendet, auf Glyphosat,
Gentechnik und Regenwald-Soja verzichtet und das auch noch
eidesstattlich erklart. Das verwendete Schweinefleisch wird
ausschlieRlich von den 45 Partnerbauern aus Oberosterreich
bezogen, der Mehraufwand in der Produktion wird ihnen
abgegolten. Das macht das Unternehmen zum MarktfUhrer bei
Transparenz und Glaubwurdigkeit.
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aufgenommen von mir, Doktor Wiltrud Maria Frei, 6ffentliche Notarin mit dem Amtssitz in Grieskirchen
und der Amtskanzlei in 4710 Grieskirchen, Rofmarkt 21 in deren Amtskanzlei. Gegenwirtig ist Herr Friedrich
Floimayr, dessen Personenidentitit und Geburtsdatum mir gemiif § 36b Abs 2 NO nachgewiesen wurde, als
selbstindig vertretungsbefugter Geschiftsfiihrer der GF Fleischproduktion GmbH, FN 244091 h, mit dem Sitz
in Michaelnbach, diese als unbeschrinkt haftende Gesellschafterin der GF Fleischproduktion GmbH & Co
KG, FN 244093 k, ,gourmetfein” mit dem Sitz in Michaelnbach, «=-s-caeeeux -

Herr Friedrich Floimayr gibt zu Protokoll nachstehende ------------ - e —
--EIDESSTATTIGE ERKLARUNG -

Als Geschiftsfiihrer obiger Gesellschaft und somit als Inhaber der Marke ,gourmetfein® erklire ich eidesstatt-
T T T —
- auf gourmetfein Schweine- und Rindfleischprodukten (wie zB. Leberkiise, Wiirste und Fleisch) der Bau-
ernhof, von dem das Tier stammt, namentlich erwiihnt wird und somit eine vollstindige Riickverfolg-
barkeit gegeben ist;
- die Rinder zu 100 % (einhundert Prozent) von ésterreichischen Rinderbauern mit gentechnikfreier
Fiitterung stammen;
- zu1 100 % (einhundert Prozent) nur Schweine von oberisterreichischen Partner-Bauernhiifen bezogen
werden;
- die Transportstrecke der Schweine zu 100 % (einhundert Prozent) unter 70 km liegt;
- von den Partner-Bauern zu 100 % (einhundert Prozent) auf ihren Wiesen und Feldern auf Glyphosat
verzichtet wird;
- die Haltung der Tiere zu 100 % (einhundert Prozent) nicht in Industriemastbetrieben stattfindet;
- zu 100 % (einhundert Prozent) nur gentechnildreies Futtermittel laut Codex ARGE gentechnikfrei
verwendet wird;
- zu 100 % (einhundert Prozent) kein Soja aus Siidamerika zum Einsatz kommt.

Diese Erklirung wurde von der anwesenden Partei als von dieser ausdriicklich als richtig wiedergegeben
bezeichnet und genehmigt und hierauf von der Partei vor mir, &ffentliche Notarin, eigenhindig

unterschrieben. — e S e i e

Grieskirchen, am 18.06.2020 (achtzehnter Juni zweitausendzwanzig)
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+F Fleischprodultion GmbH, PN 24409 h
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