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Prämiumpräsentation mit SB-Kühlmöbeln -
Benötigt bis zu 70% weniger Energie

Prämiumpräsentation - Benötigt bis zu 70% weniger Energie.
Aichinger pra?sentiert mit TopSpot ECOplus eine innovative

Lo?sung fu?r Metzgereien: SB-Ku?hlmo?bel mit Glas-
Schiebetu?ren. Diese Variante senkt den Ka?lteleistungsbedarf um

bis zu 70 % und ha?lt den Umsatz stabil. Ideal fu?r
energieeffiziente und aufmerksamkeitsstarke Produktpräsentation.

Die ECOplus-Variante mit Glas-Schiebetu?ren punktet mit allen Eigenschaften, die
Metzgereien seit der Einfu?hrung des Produktes TopSpot MIO+ scha?tzen. © Aichinger

Der Mangel an Mitarbeitenden und das geänderte 
Einkaufsverhalten rücken bei Metzgereien zunehmend SB-
Kühlmöbel in den Fokus. Aichinger bietet die erfolgreiche
Baureihe TopSpot MIO+ nun auch mit Glas-Schiebetüren an.
Bei unverändert hoher Präsentationsqualität reduziert sich der
Kälteleistungsbedarf im Vergleich zur offenen Variante um bis zu
70 %. Die Module TopSpot ECOplus entsprechen damit der
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Energieeffizienzklasse B. Untersuchungen haben ergeben, dass
entgegen früheren Annahmen der Umsatz bei geschlossenen SB-
Kühlmöbeln gegenüber der offenen Präsentation stabil bleibt.
TopSpot ECOplus ist das erste Produkt der neuen Linie ECOplus.
Weitere werden in diesem Jahr eingeführt.

Hocheffiziente Kältetechnik

Die ECOplus-Variante mit Glas-Schiebetüren punktet mit allen
Eigenschaften, die Metzgereien seit der Einführung des
Produktes TopSpot MIO+ schätzen. Die hocheffiziente 
Kältetechnik und die Variabilität der Präsentationsformen
ermöglichen es, in einem Kühlmöbel gleichzeitig Produkte mit
unterschiedlichen Temperaturanforderungen bis zu M0+ (2°C im
Kern) und bei einer Verdampfungstemperatur t0 max -6°C
betriebssicher, enegrieeffizient und HACCP-konform zu
präsentieren. Die Multitemperaturfähigkeit und die
energieeffiziente Kühltechnik reduzieren bei geringem
Platzbedarf die Investitions- und Betriebskosten. Dank der hohen
Flexibilität bei der Produktbestückung und der individuellen
Präsentationsmöglichkeiten durch verschiedene Regalauslagen
und dem Präsentationssystem p-board garantiert die Serie
TopSpot eine hohe Investitionssicherheit.

40 verschiedene Varianten

Die Serie Aichinger TopSpot ECOplus ist ideal für das gekühlte
SB-Angebot einsetzbar. Zudem können auch Getränke oder
verpackte Salate und Snacks aufmerksamkeitsstark präsentiert
werden. 40 verschiedene Varianten ermöglichen die nutzungs-
und standortspezifische Auswahl. Aichinger bietet zudem für
bereits in Betrieb befindliche SB-Kühlmöbel der Serie TopSpot
MIO+ einen Umbausatz mit Glas-Schiebetüren an. Die
Kühlmöbel lassen sich wandstehend, freistehend mit
hochwertiger Design-Rückwand einsetzen, auch die nahtlose
Integration in den Thekenverlauf der Aichinger Thekenbaureihe 
SIRIUS®3 ist möglich.
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