F 29. April 2025
leisch & Co

Falstaff-Ranking: Die beliebtesten Fleischhauer
Osterreichs 2025

Falstaff-Ranking: Osterreichs Fleischliebhaber haben gewahlt: Die
besten Fleischereien des Landes stehen fest.

Die Leser des FALSTAFF haben Osterreichs beste Fleischhauer gewéahlt! © Madie
Hamilton / Unsplash

Wer liefert die besten Steaks und Wiurste?
Community hat entschieden!

Punktlich zur Grillsaison hat das Magazin Falstaff wieder zur
grof3en Wahl der beliebtesten Fleischhauer des Landes
aufgerufen - und tausende Fleischliebhaber:innen aus ganz
Osterreich haben mitgemacht. Bis zum 23. April 2025 konnten
die Stimmen abgegeben werden, taglich eine pro Person.
Bewertet wurden Qualitat, Beratung und Sortiment. Nun stehen
die Siegerbetriebe fest — mit spannenden Entwicklungen:


https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024

Wa&hrend in vielen Bundeslandern bekannte Namen ihren
Spitzenplatz behaupten konnten, teilen sich in Vorarlberg
erstmals zwei Betriebe punktgleich den ersten Platz.

Trends und Beobachtungen

Auffallend ist, dass viele Traditionsbetriebe weiterhin
unangefochten an der Spitze stehen. Gleichzeitig haben es aber
auch neu gegriundete oder innovative Metzgereien in die Top 10
geschafft — ein Zeichen, dass Regionalitat, Handwerk und
Qualitat von der Kundschaft besonders geschatzt
werden.Regionale Spezialitaten, eine transparente
Herkunftsangabe und innovative Angebote wie Dry-Aged-Beef
oder Grillboxen fur zuhause werden immer mehr zu
Entscheidungskriterien fur die Kunden.

Bedeutung fur die Branche

Die Ergebnisse zeigen klar: Das Bewusstsein fur hochwertiges
Fleisch und faire Produktion wachst in Osterreich stetig. Fur
Landwirte, Fleischer und die gesamte Wertschopfungskette
bietet dieses Voting einen wichtigen Fingerzeig, wo die
Erwartungen der Konsumentinnen und Konsumenten liegen.
Betriebe, die Qualitat liefern, ihre Kundschaft aktiv einbinden
und auf Trends reagieren, kbnnen sich auch kinftig erfolgreich
behaupten.

Weitere Entwicklungen in Osterreich

Auch abseits der Voting-Ergebnisse gibt es Bewegung in der
Branche: Die Nachfrage nach regionalen Produkten bleibt hoch,
und der Trend zu nachhaltiger Fleischproduktion (etwa durch
Weideschlachtung oder Direktvermarktung) gewinnt weiter an
Bedeutung. Initiativen wie ,,AMA Gutesiegel* oder neue
Regionalmarken tragen dazu bei, das Vertrauen der
Konsumentenschaft weiter zu starken.


https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/ama-guetesiegel-tierhaltung-plus-neue-herausforderungen-fuer-oesterreichs-milchbauern

Wir haben die Ubersicht, wer in welchem Bundesland als bester
Fleischhauer ausgezeichnet wurde:

Osterreichs beliebteste Fleischereien 2025
WIEN

Fleischerei Metzker, 1170

Radatz, mehrere Standorte

Thum Schinken Manufaktur, 1230
Fleischereil Ringl, 1060

Crazy Butcher, 1030

Fleischerei HodI, 1230

Klaghofer Fleischwaren, 1160 Wien
Fleischerei Stierschneider, 1150
Fleischerei Kroppel, 1010
Fleischerei Szabo, 1050
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KARNTEN

Goritschniggs Fleischerei, Velden
Frierss, mehrere Standorte

Hartl, Villach

Heitzmann, Seeboden

Butej, Wolfsberg

Fleischereil Koch, Spittal an der Drau
Fleischerel Seiser, StralRburg
Stromberger, Grafenstein

Cebul, Globasnitz

Libiseller, St.Georgen
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SALZBURG

Genuss.Fleischerei Walter, Salzburg
Feinkost Fleischerel Auernig, Hallwang
Fleischerei Gumpold, Kuchl
Fleischereil Urban, St. Johann im Pongau
Metzgerei Schultes, Zell am See
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https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-metzker-liefert-die-bestellung-direkt-zur-wohnungstuere
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/wiener-wuerstel-im-fuenfer-pack-radatz-feiert-die-haasse
https://redaktion.fleischundco.at/directory/thum-schinken
https://redaktion.fleischundco.at/events-termine/wiener-wurstfest-beim-comeback-der-vienna-bbq-days-geht-es-um-die-wurst
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/crazy-butcher-neues-fleischer-duo-in-wien-landstrasse
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerei-hoedl-der-heurige-edelmoser
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/gastwirtschaft-fleischerei-praterwirt-feiert-eroeffnung
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/messerscharf-horst-stierschneiders-branchen-analyse
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/der-letzte-fleischer-in-der-wiener-innenstadt-zu-besuch-bei-der-fleischerei-kroeppel
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/ehrung-fuer-goritschnigg
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/frierss-erhaelt-dlg-preis-fuer-langjaehrige-produktqualitaet
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/gilde-offen-fuer-alle-lebensmittelhandwerker
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-heitzmann-einkaufen-rund-um-die-uhr
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/kochkunst-nicht-nur-fuer-prominente-klagenfurter-fleischerei-in-neuem-glanz
https://redaktion.fleischundco.at/events-termine/das-war-die-ab-hof-2025
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/benediktinermarkt-klagenfurt-frierss-eroeffnet-bald-ein-neues-fleischereifachgeschaeft
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/so-wurde-die-genuss-fleischerei-walter-zur-revolutionaeren-hybrid-fleischerei
https://redaktion.fleischundco.at/corona/stefan-auernig-jetzt-ist-die-chance-aufzustehen
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/salzburger-metzgersprung-2024-erfolg-fuer-junggesellen-und-staerkung-des-handwerks
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/salzburger-metzgersprung-2024-erfolg-fuer-junggesellen-und-staerkung-des-handwerks
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerjahrtag-salzburg-suendenfrei-durch-kuehles-nass

Fleischhauerei Furstauer, Saalfelden
Fuchserei, St. Leonhard

Franz der Metzger, Bergheim
Metzgerei Oberbrau, Mittersill

10. Fleischhauerei Rass, Lofer
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Metzgerei Lechner-Rauth, Telfs
Metzger Huber, Kitzbuhel

Hortnagl, Innsbruck

Landmetzgerei Turk, Matrei am Brenner
Metzgerei Brindlinger, Rum
Landmetzgerei Piegger, Sistrans
Metzgerei Prem, Vomp

Metzgerei Thomas Hangl, Innsbruck
Metzgermeister Fritz, Natters
Metzgerei Raffl, Imst
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VORARLBERG

1. Hagen’s Dorfmetzgerei, Lech ex aequo Herbert’s
Dorfmetzg, Rankweil

Der Jogi, Bezau

Metzgerei Pfleghar, Bludenz

Meathouse - Die Stadtmetzgerei, Feldkirch

Die Meistermetzgerei Gerold Hosp, Satteins
Metzgerei Schlierenzauer, Lustenau

Metzgerei Walser, Meiningen

Landle Metzgerei Dur, Hohenweiler

Rimmele, Bregenz
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BURGENLAND

Karlo, Pamhagen

Fleisch-Wurst Graf, Leithaprodersdorf
Der Tschurtz, Loipersbach
Fleischereil Hatwagner, Bernstein
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https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/topleistungen-beim-salzburger-landeslehrlingswettbewerb-2022
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/verfuegbarkeit-rund-um-die-uhr-die-microshops-von-uko
https://redaktion.fleischundco.at/events-termine/wurst-europameisterschaft-2025-internationaler-metzgerwettbewerb-in-eindhoven
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerjahrtag-salzburg-suendenfrei-durch-kuehles-nass
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/landhuter-trio-bei-metzgersprung
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/handwerk-mit-genussfaktor
https://redaktion.fleischundco.at/produktion-landwirtschaft/wo-sich-die-almschweine-sauwohl-fuehlen
https://redaktion.fleischundco.at/produktion-landwirtschaft/gourmetfein-und-tierschutzvolksbegehren-gemeinsame-werte-gemeinsame-ziele
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/klaus-brindlinger-praesentiert-seine-neue-schauselcherei
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/1-bayerische-fleischerschule-landshut-quereinsteiger-nachhaltig-weiter-qualifizieren
https://firmen.wko.at/metzgerei-thomas-hangl-eu/tirol/?firmaid=9f0e4d8a-ea00-4719-afe1-e6263bde02f1
https://redaktion.fleischundco.at/events-termine/das-messeprogramm-der-messe-ab-hof-2025-in-wieselburg
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://www.hagens.at/
https://herbertsdorfmetzg.at/kontakt/
https://herbertsdorfmetzg.at/kontakt/
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/im-tv-neues-zu-feuer-fleisch
https://www.u1essenundmehr.at/metzgerei/
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/lehrlingswettbewerb-in-vorarlberg-drei-fleischerlehrlinge-wetteiferten-um-den-ersten-platz
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/beste-nachwuchsfleischer
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/paul-santner-junior-ich-halte-mehr-von-qualitaet-als-von-zertifikaten
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/falstaff-umfrage-oesterreichs-beste-fleischhauer-2023
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/pamhagen-die-fleischerei-karlo-hat-grund-zum-feiern
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/highlights-2025-was-die-lebensmittelakandemie-heuer-anbieten-wird
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/am-wort/thomas-hatwagner-2023-war-ein-herausforderndes-jahr
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Hausensteiner, Kobersdorf

Fleischerel Piringer, Moérbisch
Fleischereil Mayerhofer, Neckenmarkt
Fleischereil Gerald Schuh, Schattendorf
Hallers Bullinarium, Markt Allhau
Fleischbank Poor, Oberpullendorf
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Fleischerei Hofmann, Hollabrunn

Fleischerei Wild, Gaweinstal

Bogner Michael, St. Polten

Fleischwerkstatt Grubner, Kirchberg an der Pielach
Wagyuhoft, Haag

Arthold, Zellerndorf

Fleischerei Fleischhaker, Grol3-Siegharts
Fleischerei Stickler, Willendorf am Steinfelde
Fleischereil Schauer, Glinzendorf

Landfleischerei Robert Sunk, Enzesfeld

OBEROSTERREICH
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Fleisch & Wurst Sturmaier, Geboltskirchen
Schlagl Fleischerei Derntl, Leonding

Metzgerei Langwallner, Zell am Moos

Anton Riepl Fleischmanufaktur, Gallneukirchen
Fleischmanufaktur Hackl, Linz

Kirchdorfer Fleischwaren, Kirchdorf an der Krems
Fleischhauerei Draxler, Hellmonsodt

Johann Feichtinger Fleisch- und Wurstspezialitaten,
Brunnenthal

Fleischerel Bitter, Aigen

Leibetseder Fleischwaren, Rohrbach

STEIERMARK

1.
2.

Fleischereil Steinmetz, Rottenmann
Fleischerei Mosshammer, Graz


https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/ganzs-burgenland-genussfestival-feiert-die-gans-und-regionale-koestlichkeiten
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/falstaff-umfrage-oesterreichs-beste-fleischhauer-2023
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/landeslehrlingswettbewerb-2025-der-nachwuchs-zeigte-was-er-kann
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/bullinarium-erlebniswelt-um-die-wiederkaeuer
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/genuss-guide-austria-2025-tierwohl-und-nachhaltigkeit-im-mittelpunkt
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerei-wild-ganz-wild-auf-beste-qualitaet
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerei-bogner-tradition-trifft-innovation-in-niederoesterreich
https://www.fws-grubner.at/
https://wagyuhof.com/?gad_source=1&gclid=Cj0KCQjw8cHABhC-ARIsAJnY12xrwMhiCsbmNr8t7f3nKRosZemyBVeORBiWgt0Ubl_2yhbKpevMjzQaAtLnEALw_wcB
https://www.arthold.info/
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/luise-strobl-mit-franzoesischen-lacaune-schafen-erfolgreich
https://www.fleischerei-stickler.at/
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/doris-steiner-bernscherer-das-fleischerhandwerk-hat-einen-bedeutenden-stellwert-erreicht
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/landfleischerei-sunk-in-enzesfeld-bei-baden-nach-renovierung-wieder-offen
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/berufschule-linz-10-bei-der-sueffa-silbermedaille-beim-deutschen-lehrlingswettbewerb-2023-in-stuttgart
https://www.fleischerei-derntl.at/at/startseite/index.html
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/handwerk-meets-marketing
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/die-neuen-kleider-der-fleischmanufaktur-hackl
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/vom-dienstleister-zum-nahversorger
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/oberoesterereichs-nachwuchsfleischerinnen-zeigten-sich-von-ihrer-besten-seite
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/das-beste-gefluegel-oesterreichs-die-grosse-verkostung
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/schliessung-der-fleischerei-bitter-ein-verlust-fuer-ulrichsbergs-ortszentrum
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/messe-ab-hof-ausgezeichnete-qualitaet
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/josef-mosshammer-mini-kueche-und-bequeme-kunden-sind-das-thema
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Fleischereil Buchberger, Pdllau

Die Kailerei, Murau

Fleischerei Rinner, Graz

Fleischhauerei Mario Kofler, St. Michael in der
Obersteiermark

. Fleischereil Passegger, Rosental

Fleischerei Hofler, Gleisdorf

. Fleischhauer Rupert Mauthner, Bad Schwanberg
10.

Fleischereil Weinberger, Rothleiten

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at


https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischermeister-robert-buchberger-einer-der-letzten-wahnsinnigen
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/die-kailerei-das-sind-die-details-die-den-unterschied-machen
https://www.rinner.co.at/
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/rosenthal-an-der-kainach-traditionsfleischerei-passegger-feiert-70-jaehriges-bestehen
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://www.mauthners.at/kontakt
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-umfrage-oesterreichs-beliebtesten-fleischereien-2024
https://fleischundco.at
http://www.tcpdf.org

