F 04. Méarz 2022
leisch & Co

Der Tipp von Martin Steiner: Kalbsleber — ein
besonderer Genuss

Die Kalbsleber, die eine Spezialitat, die leider etwas in
Vergessenheit geraten ist. Dabei ist sie wunderbar zart, lasst sich
gut abrosten und eignet sich am besten fur gerdstete Leber, die
man etwa nur mit gerdsteten Schalotten oder mit Champignons und
Speckwiirferl rostet. Besonders gut schmeckt auch ein
Kalbsleberschnitzerl, also in Mehl, Ei und Brésel paniert. Fir
weitere Infos: Fleischerei Steiner im niederdsterreichischen
Sollenau. Autorin: Andrea Pascher

Steiner Kalbsleber

Die Kalbsleber, die eine Spezialitét, die leider etwasin Vergessenheit geraten ist.
Dabei ist sie wunderbar zart, l8sst sich gut abrdsten und eignet sich am besten fir
gerOstete L eber, die man etwa nur mit gerosteten Schalotten oder mit
Champignons und Speckwdrfer| rostet.

Besonders gut schmeckt auch ein Kalbsleberschnitzerl, also in Mehl, Ei und
Brosel paniert.

FUr weitere Infos: Fleischerei Steiner im nieder Oster r eichischen Sollenau.
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