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Universale Raucherkammer von Mauting

Die Raucherkammer ,Compact” von Mauting ermaoglicht
automatische Warmebearbeitung von Wurstwaren wie Roéten,
Trocknung, Rauchern, Kochen und Braten.

Die Raucherkammer ,,Compact” von Mauting ermoglicht
automatische Warmebearbeitung von Wurstwaren wie Réten,
Trocknung, Rauchern, Kochen und Braten. Neu dabei ist das
optional erhaltliche Smart Design mit Touchscreen Steuerung.
Zu kaufen gibt es die Raucherkammer bei der Firma SLT
Schwarhofer in Katzelsdorf. www.SLT-schwarhofer.at
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