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leisch & Co

OFZ ON TOUR: Land-Fleischerei Fichtenbauer,
Niederdsterreich

100 Jahre Fichtenbauer - Waldviertler Fleischerei aus Amaliendorf
beging das runde Jubilaum mit einem kleinen Volksfest.
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Ein nicht alltagliches rundes Jubilaum feierte dieser Tage die
Fleischerei Fichtenbauer aus Amaliendorf: Vor 100 Jahren wurde
der Familienbetrieb gegrundet. Diesen Anlass nutzten die
Fichtenbauers, um ihren Kunden mit einem kleinen Volksfest
Dankeschon fur die Treue zu sagen. Im Festzelt auf dem alten
Sportplatz in Amaliendorf wurden die zahlreichen Gaste mit
Schmankerln wie Schweinsbraten mit Sauerkraut und Knédel
oder Wiener Schnitzel mit Erdapfelsalat sowie stl3en
Verfuhrungen, Kaffee und Getranken verwohnt.

Das Familienunternehmen, das von Seniorchef Johann und



seinen beiden S6hnen Johannes und Jirgen geleitet wird, hat
sich im Lauf seiner Geschichte zu einer tiber die Region hinaus
bekannten Adresse fur Feinschmecker und Liebhaber typischer
Waldviertler Fleisch- und Wurstspezialitdten entwickelt.

Zu den beliebtesten Produkten der Fleischerei zahlen der
luftgereifte Wald4tler Prosciutto und der Wald4tler
Schinkenspeck. Aber auch die mehrmals pramierte Blutwurst,
die deftigen Pfeffer-, Mohn- und Parmesanwdrstel, das
herzhafte, iber Buchenholz langsam geraucherte,
Hauswurzengeselchte, verschiedene Kochschinkenspezialitaten
oder die Wald4tler Sau- und Kasemaisen erfreuen sich bei Jung
und Alt grol3er Beliebtheit. 2017 errangen die Fichtenbauers fur
ihre Pfefferwirstel den Titel ,,Speckkaiser* in der Kategorie
,,Rohwurste vom Schwein®“. 95 Prozent der Wurstwaren werden
im eigenen Betrieb in Amaliendorf produziert.

Verkauft werden die Schmankerln im Hauptgeschéaft am
Firmensitz in Amaliendorf und in der attraktiven Filiale am
Hauptplatz von Gmund, in einem historischen Graffittihaus. Die
Filiale fuhrt Johannes Fichtenbauer. Vater Johann und Sohn
Jurgen werken im Betrieb, in dem noch selber geschlachtet wird,
Mutter Silvia steht im Stammgeschaft hinter der Theke.

fleischerei-fichtenbauer.at
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