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OFZ ON TOUR: Haodl, Wien

Die Kunden kommen aus ganz Wien und auch aus
Niederdsterreich und kaufen bei Leopold H6dI (Bild) zumeist gleich
kiloweise Fleischspezialitdten ein. Der letzte Wiener Fleischer, der

noch selbst schlachtet, hat keine Zukunftsangste, zumal Sohn
Christoph (35) bereits in den Familienbetrieb eingestiegen ist und
diesen in absehbarer Zeit in 3. Generation ibernehmen wird. Davor
wird noch kréftig investiert. Um einen hohen sechsstelligen Betrag
werden in der Loosgasse 1 im 23. Bezirk die RAumlichkeiten fur die
Schlachtung und Kihlung erweitert und modernisiert. Nach
Fertigstellung wird die Fleischerzeitung dem Unternehmen einen
grol3en Bildbericht widmen.
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zumal Sohn Christoph (35) bereits in den Familienbetrieb
eingestiegen ist und diesen in absehbarer Zeit in 3. Generation
ubernehmen wird. Davor wird noch kraftig investiert. Um einen
hohen sechsstelligen Betrag werden in der Loosgasse 1 im 23.
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