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Hygiene: Zeigt her eure Hande

Das Hygienekonzept von ITEC-Frontmatec ermo?glicht eine
praxisgerechte Kontrolle der Ha?ndehygiene vor dem Betreten der
Produktionsra?ume.

Handdesinfektion von Laska: bertihrungslos und ergonomisch. © Laska

Hande beruhrungslos desinfizieren

Der Manotizer Typ 23704 ist ein Spender zur ergonomischen
und beruhrungslosen Desinfektion der Hande. Das Gerat,
komplett aus rostfreiem Edelstahl, hat eine Membranpumpe, die
exakt die individuell einstellbare Ausflussmenge des



Desinfektionsmittels steuert. Ein 5-Liter-Kanister ist integriert
und die Fullmenge ist an der Frontseite der Anlage ersichtlich.
Der Manotizer findet uberall im Betrieb seinen Platz, er kann
aber auch mit einer Eingangstur gekoppelt werden, sodass diese
erst nach seiner Benutzung offnet.

Personal- und Betriebshygiene

Der Duotizer Typ 23701 (siehe Bild) wurde speziell fur
Durchgangsschleusen entwickelt. Er desinfiziert die beiden
Hande separat und hat den Desinfektionsmittelkanister aul3en
angebracht. Den geschlossenen oder freien Zugang zeigt er mit
Leuchten an. Eine andere Moglichkeit ist die zusatzliche
Ausstattung des Gerdtes mit einer Drehsperre, die erst nach
Desinfektion den Durchgang freigibt.

Alle Informationen uber das ITEC-Hygieneprogramm gibt es
unter www.laska.co.at

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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