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ECOplus: neue Bedientheken und  SB-
Kühlmöbel von Aichinger

ECOplus: neue Bedientheken und  SB-Kühlmöbel von Aichinger.
Die neue Möbelserie ECOplus bietet mehr Energieeffizienz und

Flexibilität und verbraucht 70% weniger Energie.

Die Serie ECOplus von Aichinger verbraucht bis zu 70 % weniger Energie als die
offenen Varianten. 

© AICHINGER

Neuer Standard der Energieeffizienz mit
ECOplus

AICHINGER, einer der führenden Anbieter für kreatives Shop-
Design und Innovationsführer von Bedientheken und SB-
Kühlmöbeln im Metzgerhandwerk, führt im August 2023 die
ECOplus-Serie ein. „Produkte der ECOplus-Serie versprechen bis
zu 70 % weniger Energieverbrauch gegenüber den schon immer
für maximale Energieeffizienz bekannten AICHINGER Produkten.

https://redaktion.fleischundco.at/directory/aichinger-gmbh


Mit der ECOplus-Serie setzen wir einen neuen Standard bei der
Energieeffizienz bei Kühltheken und SB-Kühlmöbeln“, sagt
Dr. Oliver Blank, Geschäftsführer der AICHINGER GmbH.

Im hauseigenen Labor geprüft

Einige Produktvarianten wurden in Zusammenarbeit mit den
führenden Unternehmen im Lebensmitteleinzelhandel
entwickelt, intensiv unter Echtbedingungen im AICHINGER-
eigenen und zertifizierten Prüflabor AiMA (Aichinger
Measurement Area) geprüft und in Pilotprojekten in der Praxis
getestet. Neben Energieeffizienz und Temperaturstabilität
stehen die den Kaufimpuls maximierende Warenpräsentation,
Warenschonung, angenehmes Handling und Ergonomie für das
Verkaufspersonal sowie hohe Betriebs- und Anlagensicherheit im
Fokus des Entwicklungsprozesses.

Nachrüstsätze für bestehende Kühltheken

Die EHI-Studie Energie-Monitor hat ergeben, dass entgegen
früherer Annahmen der Umsatz pro Laufmeter bei
geschlossenen Kühlmöbeln gegenüber der offenen Präsentation
stabil bleibt. Zusätzlich zur werksseitigen ECOplus-Ausführung
bietet AICHINGER für die gängigsten Modelle Nachrüstsätze für
bestehende Kühltheken und -möbel an. Die Investition für die
Nachrüstung kann sich aufgrund der hohen Energieeinsparung
schon nach weniger als zwei Jahren Betriebszeit amortisieren.

Hohe Präsentationsqualität – 70%
Energiersparnis

Die neue ECOplus-Serie startet mit dem SB-Kühlmöbel TopSpot
ECOplus ab August. Bei unverändert hoher Präsentationsqualität
reduziert sich der Energieverbrauch im Vergleich zur offenen
Variante um bis zu 70 %. Die TopSpot ECOplus-Module werden
damit in die Energieeffizienzklassen B und C eingestuft.
AICHINGER kündigt für die kommenden Monate weitere ECOplus-

https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/euroshop-aichinger-praesentiert-loesungen-fuer-megatrends
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https://www.aichinger.de/content/uploads/2021/02/AICHINGER_Produktkatalog_2022_Version_3.pdf
https://www.aichinger.de/content/uploads/2021/02/AICHINGER_Produktkatalog_2022_Version_3.pdf
https://www.ehi.org/produkt/studie-laden-monitor-2023-pdf/


Varianten an, auch für die Bedientheke SIRIUS 3.

The Best for Fresh Food on Stage

AICHINGER ist einer der führenden Anbieter für kreatives Shop-
Design und innovative Qualitätsprodukte „Made in Germany“.
Als Multispezialist schafft AICHINGER emotionale Fresh-Food-
Erlebniswelten, die Einkauf und Genuss verbinden.
Multispezialist bedeutet: Kompetenzbündelung der Bereiche
Ladenbau/Kühlmöbel, Lichtdesign und -konzepte von we-
shoplight, Edelstahlmöbel von birkenstahl. Das AICHINGER-
Versprechen: „Erfolg lässt sich einrichten.“

www.aichinger.de
www.birkenstahl.de
www.we-shoplight.de

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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