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1ler Gbernimmt Traditionsmetzgerei Walser

Mit 1. Juli 2017 Gbernimmt das Frastanzer Familienunternehmen
1ler die Walser KG. 11ler plant Investitionen in den Walser
Hauptstandort Meiningen und will zukiinftig Synergien nutzen sowie
die Inhouse-Produktion ausbauen. Aul3erdem werden alle vier
Walser-Verkaufsgeschafte unverandert weitergefihrt.

Anfang Juli 2017 ubernimmt 11er, Osterreichs fuhrender
Hersteller von Kartoffelspezialitaten mit Sitz in Frastanz, die
Meininger Traditionsmetzgerei Walser. Die beiden
Geschéaftsfuhrer der Walser KG, die Bruder Herbert und Anton
Walser, suchten nach einer ,,Vorarlberger Losung* fur die
Geschaftsubernahme und fanden sie mit 11er: ,,Nachdem sich
unsere Kinder alle in anderen Branchen verwirklicht haben, sind
wir sehr froh mit 11er die ideale regionale Losung fur unser
Familienunternehmen gefunden zu haben - quasi eine Win-win-



Situation fur beide Unternehmen.*

Auch Thomas Schwarz, Geschaftsfihrer der 11ler
Nahrungsmittel GmbH, freut sich tber den Abschluss des
Kaufvertrages, der auch die Produktionsliegenschaft der Walser
KG in Meiningen beinhaltet: ,,Wir freuen uns, durch die
Ubernahme von Walser, zukiinftig die Regionalitat des 11er
Portfolios weiter zu starken und flr ausgewahlte 11er Produkte
nun auch auf die mehrfach ausgezeichneten und nachhaltigen
Walser Fleisch- und Wurstprodukte aus eigener Produktion
zuruckgreifen zu konnen. Der erfolgreiche Weg von Walser wird
so weitergefuhrt wie bisher - Name und Marke bleiben bestehen.
Kunden k6nnen nach wie vor in den vier Filialen in Meiningen,
Tosters, Sulz und Nenzing einkaufen. Fur die derzeit 55 Walser-
Mitarbeiter andert sich nichts.” Herbert Walser (58) und Anton
Walser (65) werden weiterhin im Unternehmen tatig sein -
Herbert Walser operativ als Geschéaftsfuhrer und Anton Walser
beratend.

Investitionen in den Produktionsstandort fix

11ler plant zukunftig in den Produktionsstandort in Meiningen zu
investieren. ,,Walser ist ein regionales Vorzeigeunternehmen
und wird auch so weitergefuhrt. Durch die Investitionen
entstehen nicht nur neue Arbeitsplatze, sondern auch mehr
Kapazitaten fur die Herstellung der 11er-Produkte fur
Einzelhandel und Foodservice. Die Planung dazu wird in den
kommenden Wochen starten®, informiert Clemens Grabher,
Geschéaftsfuhrer der 11er Nahrungsmittel GmbH.

Auch das Bewusstsein fur nachhaltige
Unternehmensausrichtung ist in beiden Familienunternehmen
grof3. Walser ist bio-zertifiziert, eine IFS-Zertifizierung - sie dient
der Uberprifung von Lebensmittelsicherheit und Qualitatsniveau
des Produzenten - folgt. ,,Wir verkaufen in unseren Filialen fast
ausschliel’lich Landle-Produkte von Rind, Schwein und Kalb und
sind somit ein wichtiger Abnehmer und Partner der Vorarlberger
Landwirtschaft®, erklart Herbert Walser. 11er betreibt die ,,11er



Klimaschutz-Initiative®. ,,2015 wurden wir weltweit der erste 100
Prozent klimaneutrale Tiefkuhl-Kartoffelspezialist. Und auch
Kartoffeln sind nicht gleich Kartoffeln — fir unsere Produkte
verwenden wir ausschliel3lich Kartoffeln von langjahrigen 1ler
Vertragsbauern aus den besten Anbaugebieten entlang der
Donau und March sowie aus dem sudbayerischen Raum. In
Kombination mit den hochwertigen Erzeugnissen von Walser
entstehen fir unsere Kunden Qualitatsprodukte Made in
Vorarlberg“, so Schwarz abschlieRend. Uber den Kaufpreis
wurde Stillschweigen vereinbart.
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