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Von regional bis exotisch: BBQ fir Entdecker

Von regional bis exotisch: BBQ fur Entdecker. Wie Sie mit
exotischen Wu?rzmischungen und Marinaden das Grillen
revolutionieren.

Neu im BECK-Programm: die SoftFixMarinaden Almgaudi (li.) und Oriental Kebab. ©
Beigestellt

Der Sommer ist da und die Sonne lockt uns nach drauf3en -
perfekte Bedingungen fur eine Grillparty! Doch in diesem Jahr
steht nicht nur die Bratwurst im Mittelpunkt. Die kulinarische
Neugierde ist geweckt: Fleischliebhaber und Feinschmecker
verlangen nach mehr Abwechslung auf ihrem Grillrost. Es ist an
der Zeit, Ihren Kunden eine Geschmacksreise um die Welt
anzubieten, die sie nicht so schnell vergessen werden.

Die Kunst des BBQ: mehr als nur Grillen


https://redaktion.fleischundco.at/events-termine/grillvergnuegen-am-donaukanal-urbaner-bbq-grillkurs-mit-weber

BBQ ist mehr als nur ein Weg, Nahrung zuzubereiten - es ist
eine Lebenseinstellung. Dank des Trends zu professionellen
Grills und Outdoor-Kuchen haben sich auch die Anspruche an
das Grillgut deutlich erhoht. Die Menschen mochten ihre
Geschmackspalette erweitern und suchen nach ausgefallenen,
raffinierten Gerichten, die sie stolz auf ihrer nachsten BBQ-Party
prasentieren konnen.

Lokal verankert, global inspiriert

Wahrend regionale Produkte weiterhin beliebt sind, lasst man
auf dem Grill auch gerne kulinarische Erinnerungen an den
letzten Urlaub auf leben. Orientalische Gewurze, asiatische
Saucen und andere internationale Geschmacker bringen eine
willkommene Abwechslung in dieheimische Grillkultur. Dies
bietet eine hervorragende Gelegenheit, das Grillangebot um
eine vielfaltige Auswahl an weltlichen Delikatessen zu erweitern.

Neuheiten, die begeistern

Entdecken Sie fast 40 raffinierte Gewurzmischungen und uber
30 Grillmarinaden, die Ihre Kunden auf eine geschmackliche
Weltreise mitnehmen. Von der hawaiianischen SoftFix Marinade
Waikiki uber das sulR3-scharfe American RibRub bis zum
magischen Beck Magical Dust fur Smoker-Fans. Neu in diesem
Jahr sind die SoftFix Marinaden Oriental Kebab und Almgaudi
sowie die Wurzmischung Goldsteak, die jedem Steak einen
Hauch von Luxus verleiht. Nutzen Sie die Gelegenheit, lhren
Kunden etwas Aul3erge- wohnliches zu bieten und lassen Sie
sich auf www.beck-gewuerze.de inspirieren.

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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