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Kein Wiener Sommer ohne Grillen

Grillgerate und Zubehor: Nach Nachfrage-Boom wéahrend
Pandemie sind Verkaufszahlen aktuell wieder auf Vor-Corona-
Niveau - Wiener Handelsobfrau Gumprecht: ,Immer mehr
Menschen kaufen Gasgriller* - Hochwertiges Fleisch und Veggie-
Produkte gefragt.
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Gassgriller liegen nach wie vor im Trend. © Canava

Im Wiener Sommer wird wieder fleissig
gegrillt

Den Griller anwerfen, zahlt fur viele Wiener zum perfekten
Abendprogramm fiur laue Sommerabende. Erlaubt ist Grillen in
der Hauptstadt auf privaten Flachen - im Garten, auf der
Terrasse oder am Balkon - und auf den von der Stadt zur
Verfiugung gestellten Grillplatzen und Grillzonen. ,,Die Grill-
Hochsaison ist in vollem Gange. Auch im heurigen Sommer zahlt
Grillen wieder zu den Lieblingsfreizeitbeschaftigungen der
Wiener*, so Margarete Gumprecht, Obfrau der Sparte Handel
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in der Wirtschaftskammer Wien. Neun von zehn
Osterreichern konnen sich einen Sommer ohne Grillen nicht
vorstellen: Fur viele stehen dabei das gemeinsame Erlebnis, der
Genuss und das gemiutliche Beisammensein mit der Familie und
Freunden im Vordergrund. Der Wiener Handel bietet daftr alles,
was das ,Grill-Herz* begehrt. Die jahrlichen Ausgaben fur Griller,
Zubehor und Verbrauchsmaterial bewegen sich mehrheitlich bis
500 Euro (62 Prozent), 23 Prozent investieren zwischen 500 und
1000 Euro, der Rest sogar noch mehr.

Grill-Hochsaison bringt Andrang auf Wiener
Geschafte

Besonders wahrend der Corona-Pandemie erlebte der Handel
mit Outdoor- und Grill-Produkten einen regelrechten Absatz-
Boom. ,,Viele haben die Corona-Zeit zu Hause genutzt, um die
Terrasse oder den Garten inklusive Grill-Station oder Outdoor-
Kuche zu gestalten. Der Ansturm wahrend dieser Zeit war
enorm, viele Produkte waren ausverkauft oder konnten erst
Monate spéater geliefert werden*, so Gumprecht. Aktuell sind die
Produkte wieder problemlos verfugbar. ,,Zwar ist der Andrang
heuer nicht so grol3 wie in den Pandemiejahren, doch gekauft
wird nach wie vor viel. Die Verkaufszahlen haben wieder das Vor-
Corona-Niveau erreicht.”

Starke Nachfrage nach Gasgrillern

Eine Trend-Umkehr gibt es auch bei der Technologie. Neben
Holzkohle- und Elektrogrillern erfreuen sich vor allem Gasgriller
zunehmender Beliebtheit. ,,Bei den Gasgrillern gibt es eine
verstarkte Nachfrage. Viele Wiener schatzen dabei die einfache
Handhabung®, so Gumprecht. Beim Gasgriller fallt im Gegensatz
zum Holzkohlegriller das langwierige Anfeuern weg. Das Essen
landet dadurch schneller auf dem Teller. Auch geschmacklich
gibt es keinen Unterschied. ,,Schlussendlich bleibt das Thema
Griller aber ein Liebhaberthema und scheidet gerne mal die
Geister. Jeder hat seine Vorlieben*, so Gumprecht.
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Das Angebot an Grill-Geraten bewegt sich vom Einsteigermodell
bis hin zur Profigrillstation aus hochwertigen Materialien mit
grof3zugigen Ablageflachen und Warmhalteplatten. Je nach
Ausstattung muss mit mindestens 300 Euro gerechnet werden.
Nach oben hin gibt es keine Grenzen. ,,Besonders im
Qualitatssegment verzeichnet der Handel steigende
Verkaufszahlen. Fur eine gute Qualitat sind die Kunden auch
bereit mehr zu zahlen*, so Gumprecht. Neben guter Qualitat,
einem angemessenen Preis, einer vertrauenswiurdigen Marke ist
gute Beratung im Geschaft ein wichtiger Grund fur den Kauf
eines Grillgerats.

Mehr als Fleisch: Beilagen sind im Kommen

Die Themen Nachhaltigkeit und Tierwohl gewinnen auch im
Kontext Grillen an Bedeutung. ,,Der Trend geht zum
hochwertigen und regionalen Fleisch. Auch die Nachfrage nach
Veggie-Produkten steigt”, so die Obfrau. Der Grund dafur ist ein
gesteigertes Bewusstsein fur gesunde und ausgewogene
Erndahrung sowie den bewussten Fleischgenuss. Und: Immer
mehr Wiener wollen wissen, woher das Essen kommt. Neben
Grillgemuse landet vor allem Fleisch, allem voran Geflugel und
Wairstel, auf dem Griller. Aber auch selbstgemachte Beilagen
holen immer weiter auf. Ebenfalls im Trend: Ganze Menus von
der Vorspeise bis zum Dessert am Grill zuzubereiten. ,,Auch der
Absatz fur Fleischersatzprodukte fur das Grillen hat sich auf
einem hohen Niveau eingependelt und ist vom Grill-Markt nicht
mehr wegzudenken*, so Gumprecht.

Grill-Zubehor als sommerliche
Verkaufsschlager

Langst wird nicht mehr nur klassisch gegrillt. ,,Die Wiener sind
experimentierfreudig”, erklart Gumprecht. Der Wiener Handel
bietet eine grofRe Auswahl fur Grill-Zubehor, etwa Grillsteine um
Pizza zu backen, Burgerpressen um frische Paddies zu formen
und selbstgemachte Burger zu servieren, spezielle
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