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Falstaff-Umfrage: Österreichs beste
Fleischhauer 2023

Falstaff-Umfrage: Das sind Österreichs beste Fleischhauer 2023.
Die mit Spannung erwarteten Sieger der alljährlichen Falstaff-

Votings stehen nun endlich fest.

Die Leser  des FALSTAFF haben Österreichs beste Fleischhauer gewählt! © Madie
Hamilton / Unsplash

Wie in jedem Jahr suchte die Redaktion des österreichischen
Gourmet-Magazins Falstaff während der Grillsaison die besten
und beliebtesten Fleischhauer.

Was wurde in der Umfrage bewertet

Die Teilnehmer der landesweiten Umfrage wurden Folgendes
gefragt:

– Wo gibt es die beste Beratung,

https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/kueren-sie-mit-dem-falstaff-magazin-oesterreichs-beste-fleischhauer-2023


– wo die beste Qualität,
– wo ein hochwertiges Sortiment?
– und welcher ist Ihr favorisierter Betrieb?

 

Die erste Plätze in den neun Bundesländern

Bis zum dritten Juli durfte man abstimmen nun stehen die
Ergebnisse in allen neun Bundesländern fest.
Den ersten Platz belegten in:
Wien: Fleischerei Hödl, 1230 (der letzte Wiener Betrieb, in
dem noch vor Ort geschlachtet wird). Hier teilte man sich den
ersten Platz mit jeweils 16% der Stimmen mit der Fleischerei
Ringl in 1160 Wien.
Burgenland: Fleischbank by Poor, Oberpullendorf
Kärnten: Fleischerei Čebul, Globasnitz
Niederösterreich: Fleischerei Hofmann, Hollabrunn
Oberösterreich: Sonnberg Biofleisch, Unterweißenbach
Steiermark: Fleischerei Mosshammer, Graz
Salzburg: Landmetzgerei Gmachl, Elixhausen
Tirol: Bernd Jurschitsch, Wenns
Vorarlberg: Der Jogi, Bezau

 

 

 

 

 

 

 

https://redaktion.fleischundco.at/tipps-vom-fleischer/christoph-hoedl-ueber-den-osterschinken
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/wiener-fleischerei-ringl-und-fermentations-expertin-alexandra-liberda-bieten-fleischer-workshop-an
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/wiener-fleischerei-ringl-und-fermentations-expertin-alexandra-liberda-bieten-fleischer-workshop-an
http://www.fleischerei-kuzmits.at
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/sieg-fuer-simon-cebul-aus-globasnitz
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/125-jahre-fleischerei-hofmann
https://redaktion.fleischundco.at/produktion-industrie/100-bio-sonnbergs-glaeserner-schlachthof
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-mosshammer-in-graz-mehr-umsatz-mit-gutscheinen-von-edenred
https://www.gmachl.at/de/essen-trinken/franz-der-metzger/
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/schlachthoefe-fliess-und-wenns-metzger-bernd-jurschitsch-wechselt-den-bezirk
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/alte-handwerkskunst-im-modernen-style


 

Wer genau und mit wie vielen Prozentpunkten in jedem
Bundesland jeweils die ersteh zehn Plätze belegte finden Sie
unter dem folgenden link:

 

 

 

 

Hier die detaillierte Aufstellung der Sieger
in den neun Bundesländern:

Die Sieger in Wien

Fleischerei Hödl, 1230 – 16%
Fleischerei Ringl, 1060 – 16%
Stierschneider, 1150 – 13%
Radatz Fleischerei, div. Standorte 12%
Fleischerei Klaghofer, 1160 12%
Josef Kröppel, 1010 – 9%
Fleischerei Metzker, 1170 – 7%
Fleischerei Leopold Eder, 1100 – 5%
Aumaerk, 1210 – 5%
Wiesbauer Gourmet, 1180 – 5%

 

Die Sieger im Burgenland

Fleischbank by Poor, Oberpullendorf – 70%
Fleischerei Karlo, Pamhagen – 16%

https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/wenn-wir-net-selbst-schlagen-taeten-waers-a-scho-aus
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/wiener-fleischerei-ringl-und-fermentations-expertin-alexandra-liberda-bieten-fleischer-workshop-an
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/oefz-on-tour-fleischerei-stierschneider-wien
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/das-neue-kochbuch-von-radatz-ein-plaedoyer-fuer-wadschunken-und-knacker
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/gastwirtschaft-fleischerei-praterwirt-feiert-eroeffnung
https://www.facebook.com/FleischereiKroeppel/?locale=de_DE
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-metzker-liefert-die-bestellung-direkt-zur-wohnungstuere
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/immer-wieder-neue-ideen
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/beschalltes-gourmetfleisch-im-webshop-5-jahre-aumaerk
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/trotz-inflation-umsatzrekord-bei-wiesbauer
https://www.fleischerei-kuzmits.at/
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/pamhagen-die-fleischerei-karlo-hat-grund-zum-feiern


mikis wildspezialitäten, Potzneusiedl – 7%
Fleisch-Wurst Graf, Leithaprodersdorf – 2%
Der Tschürtz, Loipersbach – 1%
Fleischerei Gebhardt, Forchtenstein – 1%
Fleischerei Hatwagner, Bernstein – 1%
Fleischerei Hausensteiner, Kobersdorf – 1%
Fleischhauerei Andreas Berger, Kobersdorf – 1%
Josef Mayerhofer, Neckenmarkt – 0%

 

Die Sieger in Kärnten

Fleischerei Čebul, Globasnitz – 48%
Frierss Fleisch- & Wurstspezialitäten, div.
Standorte – 15%
Fleischerei Hartl, Villach – 12%
Heitzmann, der Fleischveredler, Seeboden – 8%
Fleischerei Stromberger, Klagenfurt – 8%
Fleischerei Butej, Wolfsberg – 3%
Fleischerei Rotter, Klagenfurt – 3%
Marcher Fleischwerke, Villach – 1%
Fleischerei Libiseller, St. Georgen im Lavanttal –
1%
Fleischerei Kastner, Kötschach-Mauthen – 1%

 

Die Sieger in Niederösterreich

Fleischerei Hofmann, Hollabrunn – 53%
Fleischerei Hausenberger, Vösendorf – 31%
Fleischerei Gugerell, Aspang – 8%
Dormayer, Langenzersdorf – 1%

http://www.mikiswildspezialitäten.at/
https://www.graf.or.at/
https://redaktion.fleischundco.at/tipps-vom-fleischer/der-tipp-von-matthias-tschuertz-cheesy-das-zweitbeste-stueck-vom-schwein
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/lehrlingswettbewerb-der-fleischverarbeiter-fuer-wien-niederoesterreich-und-burgenland
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/die-lust-auf-expansion
https://hausensteiner-feinkost.eatbu.com/?lang=de
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/lehrlingswettbewerb-der-fleischverarbeiter-fuer-wien-niederoesterreich-und-burgenland
https://redaktion.fleischundco.at/produktion-landwirtschaft/unsere-almen-mehr-als-ein-attraktives-ausflugsziel
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/sieg-fuer-simon-cebul-aus-globasnitz
https://redaktion.fleischundco.at/directory/rudolf-frierss-fleisch-und-wurstspezialitaeten-gmbh
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/so-wurde-die-genuss-fleischerei-walter-zur-revolutionaeren-hybrid-fleischerei
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-heitzmann-einkaufen-rund-um-die-uhr
https://www.daspackma.at/betrieb/fleischerei-stromberger-anna/
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/jungfleischerin-carolin-pirolt-brillierte-beim-lehrlingswettbewerb-in-klagenfurt
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/siegreich-in-hollabrunn-bundeslehrlingswettbewerb-2019
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/auch-ohne-nicht-ohne-die-ohne-marcher-fleischwerke
https://www.fleischerei-libiseller.at/
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/aktiv-die-zukunft-gestalten
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/falstaff-2022-das-sind-die-beliebtesten-fleischhauer-in-oesterreich
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/oefz-on-tour-fleischerei-hausenberger-niederoesterreich
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/oefz-on-tour-gugerell-noe
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/franz-dormayer-billiges-fleisch-schafft-leid


Fleischerei Graf, Langenlois – 1%
Fleischerei Höller, Zöbern – 1%
Fleischbank Höllerschmid, Walkersdorf – 1%
Fleischerwerkstatt Grubner, Kirchberg an der
Pielach – 1%
Fleischerfachgeschäft Schwarzböck, Göllersdorf –
1%

 

Die Sieger in Oberösterreich

Sonnberg Biofleisch, Unterweißenbach – 18%
Fleischermeister Derntl, Leonding – 17%
Hütthaler, mehrere Standorte – 16%
Gasthaus und Fleischhauerei Silmbroth,
Scharnstein – 10%
Fleischerei Jungmaier, Eferding – 8%
Metzgerei Bachinger, Ort im Innkreis – 8%
Fleischhauerei Gruber, Gmunden – 7%
Fleischerei Stadler, Grünau – 6%
Genuss Pabst, Vöcklabruck – 5%
XO Beef, Peuerbach – 5%

 

Die Sieger in der Steiermark

Fleischerei Mosshammer, Graz – 28%
Labonca Biohof, Burgau – 13%
Die Kailerei, Murau – 11%
Fleischwaren Rinner, Graz – 11%
Gasthaus und Fleischerei Rodler, Edelsbach bei
Feldbach – 9%

https://www.fleischerei-graf.at/
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-hoeller-gibt-tipps-so-gelingt-der-allerbeste-osterbraten
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleisch-vom-hoellerschmid-hoellisch-gut
http://www.fws-grubner.at/Ueber-uns/
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/gekonnt-wurst-sprechen
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/ich-bleib-am-hof-biofleisch-verringern-kaelbertransporte
https://redaktion.fleischundco.at/corona/zukunftsgespraech-mit-fleischermeister-christian-derntl
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/huetthaler-erweitert-zerlegung-tierwohl-im-fokus
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/grosse-grill-show-in-salzburg
https://www.jungmaier.at/
https://metzgereibachinger.at/
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/salzburg-topleistungen-beim-lehrlingswettbewerb-der-fleischer-2023
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/erfolgreiche-hausmesse-im-fleischerverband
https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/der-fleisch-pabst-fuehrt-zum-genusshimmel
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/falstaff-kuert-wiens-beste-fleischereien
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/fleischerei-mosshammer-in-graz-mehr-umsatz-mit-gutscheinen-von-edenred
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/einer-der-besten-betriebe-europas-biohof-wird-von-bundespraesident-besucht
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/die-kailerei-das-sind-die-details-die-den-unterschied-machen
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/neueroeffnung-bei-fleischwaren-rinner
https://www.gh-rodler.co.at/


Fleischerei & Partyservice Passegger, Rosental
an der Kainach – 8 %
Fleischerei Höfler, Gleisdorf – 6%
Fleischerei Aigner, Aflenz – 5%
Fleischerei Pfeiler, Kirchlandl – 5%
Fleischerei Hubert Hofbauer, Kindberg – 4%

 

Die Sieger in Salzburg

Landmetzgerei Gmachl, Elixhausen – 21%
Metzgerei Walter, Salzburg – 21%
Der Mache, Salzburg – 13%
Dorfmetzgerei Josef Hauer, Lochen – 11%
Fleischerei Schader, Tamsweg – 10%
Biohofmetzgerei Hainz, Bürmoos – 8%
Feinkost Fleischerei Auernig, Hallwang – 5%
Feinkost Metzgerei Brandauer, Elsbethen – 5%
Metzgerei Engelbert Lettner, Salzburg – 3%
Fleischhauerei und Gasthof zur Post,
Straßwalchen – 3%

 

Die Sieger in Tirol

Bernd Jurschitsch, Wenns – 31%
Klamm 80b, Leutasch – 25%
Metzgerei Huber, Oberndorf in Tirol – 10%
Bio-Metzgerei Juffinger, Thiersee – 7%
Norbert Wegscheider, Kaltenbach – 7%
Dorfmetzgerei Armin Kuprian, Längenfeld – 6%
Metzgerei Wimpissinger, Angath – 6%

https://www.passegger.at/
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/lauter-neue-aufschneider
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/aflenz-fleischerei-aigner-feiert-40-jaehriges-jubilaeum
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/goldenes-wild
https://www.oeffnungszeitenbuch.de/filiale/Kindberg-Fleischerei%2520Hubert%2520Hofbauer-4691604T.html
https://www.gmachl.at/de/essen-trinken/franz-der-metzger/
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/so-wurde-die-genuss-fleischerei-walter-zur-revolutionaeren-hybrid-fleischerei
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/die-kailerei-das-sind-die-details-die-den-unterschied-machen
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/salzburg-topleistungen-beim-lehrlingswettbewerb-der-fleischer-2023
https://redaktion.fleischundco.at/allgemein/so-sehen-sieger-aus-2
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/topleistungen-beim-salzburger-landeslehrlingswettbewerb-2022
https://redaktion.fleischundco.at/corona/stefan-auernig-jetzt-ist-die-chance-aufzustehen
https://redaktion.fleischundco.at/ausbildung/von-suenden-der-lehrzeit-befreit-2
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/fleischerjahrtag-salzburg-suendenfrei-durch-kuehles-nass
https://www.antongerbl.at/
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/schlachthoefe-fliess-und-wenns-metzger-bernd-jurschitsch-wechselt-den-bezirk
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/power-quartett-in-der-klamm-80b
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/handwerk-mit-genussfaktor
https://redaktion.fleischundco.at/bio/biofleischer-juffinger-ausgezeichnet
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063876739754&locale=de_DE
https://redaktion.fleischundco.at/genuss-trends/was-tun-wenn-ein-schaf-als-ganzes-kommt
https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/weisse-fahne-in-tirol-die-meisterpruefungen-sind-geschafft


Fleisch- & Wurstmanufaktur Prem, Vomp – 3%
Metzgerei Lechner-Rauth, Telfs – 3%
Metzgerei Krösbacher, Fulpmes – 2%

 

Die Sieger in Vorarlberg

Der Jogi, Bezau – 18%
Die Fleischer, Feldkirch – 16%
Metzgerei Lech, Lech – 14%
Metzgerei Schmuck, Bregenz – 14%
Borg Fleischwaren, Schlins – 10%
Walser, Meiningen – 10%
Gstach sich sau wohl fühlen, Rankweil – 6%
Metzgerei Rimmele, Bregenz – 5%
Klopfer Ländle Metzgerei, Lauterach – 3%
Meathouse, Feldkirch – 3%

 

Wir gratulieren herzlich!

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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