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Alles neu bei Speckmeister

Die oberosterreichische Manufaktur prasentierte Anfang August
ihren Standort in MUnzbach in neuem Glanz. Der vielfach
preisgekronte Betrieb zelebrierte die Neuerdffnung mit einem
zunftigen Fest.
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Die obero6sterreichische Manufaktur prasentierte Anfang August
ihren Standort in Munzbach in neuem Glanz. Der vielfach
preisgekronte Betrieb zelebrierte die Neuerd6ffnung mit einem
zunftigen Fest.

Seit 2015 leitet Fleischermeister Peter Windhager, Speckmeister
aus Passion den Betrieb. Nun wird der Speck in einer neuen,
holzbeheizten Ziegel-Raucherkammer produziert: ,,Man muss
sich weiterentwickeln®, stellte Windhager fest und setzt zugleich
auf alte Traditionen: ,,Bei uns Speckmeister wird alles von
Hand gemacht, das schatzen unsere Kunden.*


http://www.speckmeister.at

Zwolf verschiedene Specksorten, dazu verschiedene
regionaltypische Wurstsorten fihren Geniel3er nur zu gern nach
Munzbach - jetzt umso mehr, der neue Verkaufsaum strahlt in
einer gelungenen Mischung aus Granitstein, Stahl und Holz.

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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