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140 Jahre Kotanyi

Die Leidenschaft flr authentische Krauter und Gewtirze brachten
Firmengrunder Janos Kotanyi 1881 dazu, in seiner Heimatstadt
Szeged eine Paprikamischung zu kreieren, mit der er die
heimischen Kiichen erobern wollte. Die feine Rezeptur des
Jungunternehmers Uberzeugte, Kotanyi avancierte in kiirzester Zeit
zum k.u.k. Hoflieferanten und grindete einen Sitz in Wien Ddbling.
Der Weg fur Osterreichs traditionsreichste Gewiirzdynastie war
geebnet: Seither ist Kotanyi als Marktfiihrer aus Osterreichs
Kichen nicht mehr wegzudenken und exportiert seine
hochwertigen Produkte in Gber 32 Lander. Tendenz steigend: Im
Hauptmarkt Russland konnte die Position im Vorjahr um 15 Prozent
ausgebaut und mit den stark nachgefragten Gewlrzmihlen auch
das &amp;hellip;
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Die Leidenschaft fur authentische Krauter und Gewlrze brachten
Firmengrunder Janos Kotanyi 1881 dazu, in seiner Heimatstadt
Szeged eine Paprikamischung zu kreieren, mit der er die
heimischen Kuchen erobern wollte.

Die feine Rezeptur des Jungunternehmers Uberzeugte, Kotanyi
avancierte in klurzester Zeit zum k.u.k. Hoflieferanten und
grindete einen Sitz in Wien DObling. Der Weg fur Osterreichs
traditionsreichste Gewdlrzdynastie war geebnet: Seither ist
Kotanyi als Marktfiihrer aus Osterreichs Kiichen nicht mehr
wegzudenken und exportiert seine hochwertigen Produkte in
Uber 32 Lander. Tendenz steigend: Im Hauptmarkt Russland
konnte die Position im Vorjahr um 15 Prozent ausgebaut und mit
den stark nachgefragten Gewlrzmuhlen auch das Interesse des
asiatischen Markts mehr als geweckt werden - so zéahlen
Markteintritte in Singapur udn Malaysia zu den aktuellen
Erfolgen des Unternehmens.

Kotanyi: Freude an der Weiterentwicklung

Der Pioniergeist von einst pragt das Unternehmen bis heute:
Erwin Kotanyi fuhrt den Familienbetrieb bereits in vierter
Generation - seit 40 Jahren schreibt er mit der Erschliel3ung
neuer Markte, innovativen ldeen und dem Ausbau des
Produktportfolios die Kotanyi-Geschichte erfolgreich weiter.
Impulse fur die stetige Weiterentwicklung des Unternehmens
sind Trends, Marktgegebenheiten, aber auch sich verdndernde
Rahmenbedingungen: ,,Gerade das Jubilaumsjahr 2021 hat uns
mit Lockdowns und Gastronomieschlielfungen gezeigt, wie
schnell sich die Lebenssituationen andern kdnnen. Da ist es von
Vorteil, wenn man als Unternehmen breit aufgestellt ist*, so
Erwin Kotanyi. ,,Daheim Kochen boomt und mit unserer Vielfalt
an Krautern, Gewurzen und anwendungsfertigen
Gewllrzmischungen lassen sich ganz einfach variantenreiche
Gerichte zubereiten - das schatzen Konsumentinnen und
Konsumenten sehr.*

Auch Brotbacken haben viele fur sich entdeckt. Das Kotanyi Brot-


https://www.kotanyi.com/at/de/entdecken/

Mix-Sortiment avancierte dadurch in kurzester Zeit zum
Trendprodukt. Die Wiederentdeckung des sinnlichen Koch- und
Genusserlebnisses entspricht dabei Kotanyis Philosophie: ,,zur
Freude am Kochen inspirieren®.

Geschmackserlebnis im Wandel

Ein zentraler Erfolgsfaktor des Traditionsunternehmens Kotanyi
war und ist auch die Entwicklung von Produktneuheiten. Schon
1912 fuhrte das rasche Wirtschaftswachstum dazu, dass Janos
Kotanyi seine Paprikaproduktion um eine vielseitige Wurzpalette
erweiterte. Ein wichtiger unternehmerischer Milestone war die
2003 kreierte Kotanyi-Gewuirzmuhle mit Spezialmahlwerk und
ergonomischem Design, die als echte Innovation Einzug in die
Klchen hielt und in den Folgejahren zahlreiche Markte von
Brasilien Uber Malaysien bis China eroberte.

Sowohl 2020 als auch das aktuelle Jahr 2021 brachten
besonders viele Neuheiten: feinwirzige ,,Apfel Chips“ aus 100%
osterreichischen Apfeln, die Kaffeegewtrzmuhlen-Linie ,,My
Coffee Spice* und die neue ,,Quick&Easy“-Reihe fur die einfache,
schnelle und gesunde Kuche. Dartber hinaus tragen individuelle
Kreationen nach dem Unternehmensmotto ,,Spice up my life*
den zeitgemallen Kotanyi-Lifestyle weiter in die Welt hinaus.

Der Traum von der weiten Welt

1881 soll Grinder Janos Kotanyi die Welt in seiner Fantasie
bereist haben — 1912 exportierte er seine Produkte dann real in
Metropolen wie Budapest, Berlin, Minchen, Boston und New
York.

Hundert Jahre nach der Firmengrundung richtete Erwin Kotanyi



seine Aufmerksamkeit nach Zentral- und Osteuropa und
investierte bis Anfang der 1990er-Jahre intensiv in die
MarkterschlieBung dieser Regionen. Parallel dazu erfolgte auch
der Markteintritt in Deutschland, Italien und Russland. 2006
folgte die geschaftliche Ausweitung nach China und Ende 2018
wurde Kotanyi in Russ- land zum Marktfuhrer.

Die wachsende internationale Nachfrage hatten bereits 1989 zur
Entscheidung gefuhrt, den Firmensitz von Wien-Ddbling nach
Wolkersdorf im Weinviertel zu verlegen und damit den
Grundstein fur einen hochmodernen Entwicklungs- und
Produktionsstandort zu setzen.

Fur die Gewlurz-Zukunft gerustet

... und so startete im Marz 2021 die Errichtung eines neuen
Logistikcenters in Wolkersdorf — mit 5.700 Quadratmetern
Flache fur Fertigwaren fur Osterreich und ganz Europa. ,,Mit der
Investition von sieben Millionen Euro starken wir erneut den
Standort Wolkersdorf und leisten einen weiteren Beitrag zur
Sicherung der aktuell 300 Arbeitsplatze*, unterstreicht
Geschéaftsfuhrer Erwin Kotanyi.

Bereits 2019 wurde dort in die Errichtung einer Halle und die
Installation einer 6.500 Quadratmeter grof3en Photovoltaik-
Anlage investiert. Gut gerustet fur die Zukunft kann der 140
Jahre alte Traditionsbetrieb somit vom Weinviertel aus die ganze
Welt beliefern und weiter wachsen.

Vor allem die feine Wiener Gesellschaft ist von der Paprika
mischung angetan. Und so expandiert Janos Kotanyi 1884 nach
Dobling in Wien. Der heutige Firmenstandort in Wolkersdorf
spielt auf fast 6.000 m2 alle Stuckl’n Mit Traumereien fangt alles
an: In seiner Fantasie bereist der junge Janos Kotanyi die ganze
Welt, ent deckt dabei viele exotische Krauter und Gewurze.
Zurick in der Realitat grindet er um 1881 das Unterneh men
Kotanyi und nimmt seine erste Paprikamuhle in Betrieb. Kotanyi
Sujet aus dem Jahr 1963
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