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14 Fleischverarbeiter wurden mit ,, Bewusst Tirol
2019&quot; pramiert.

Die Betriebe geben mit der Teilnahme am Projekt ein Bekenntnis
ab, vorwiegend Lebensmittel aus Tirol zu verwenden.

Pixabay

,.Mit der Initiative ,Bewusst Tirol® holen wir Betriebe vor den
Vorhang, die Einheimische wie Gaste gleichermal3en mit
hochwertigen heimischen Produkten tGberzeugen und damit
nachhaltig ein Bewusstsein fur Qualitat und Regionalitat in der
Tiroler Gastronomie schaffen®, gratuliert LH Gunther Platter den
ausgezeichneten Betrieben und verweist in diesem
Zusammenhang auf das kurzlich von der Tiroler
Landesregierung beschlossene MalRhahmenpaket zum Erhalt der
Tiroler Wirtshauskultur.

»Das Tiroler Wirtshaus steht fur regionale Kuche und gepflegte
Gastlichkeit. Als Land wollen wir dieses Stuck Tiroler Identitat
unbedingt erhalten. Um dem Wirtshaussterben Einhalt zu


http://xn--qualitt-bxa.tirol/projekte/bewusst-tirol/
https://www.tiroler-wirtshaus.at/

gebieten, fordern wir ganz gezielt die Ubernahme und
Revitalisierung von Wirtshausern — unter der Voraussetzung,
dass diese ein regionales Speise- und Getrankeangebot
vorweisen kdnnen und eine gute Zusammenarbeit mit der
ortlichen Produktionskette pflegen.*

Landwirtschaft und Tourismus

Seit vielen Jahren ist der heimische Gastrogrol3handel starker
Partner der ,,Bewusst Tirol* Betriebe und sorgt als wichtiger
Baustein gemeinsam mit Uber 180 Direktvermarktern fur die
Belieferung der Gastronomen. Sie ermoglichen es der Hotellerie
und Gastronomie, unkompliziert und ganzjéahrig regionale
Produkte sowie saisonale Schmankerin anbieten zu kbnnen. ,,In
Zeiten des Klimawandels sind Regionalitat und Saisonalitat ein
Gebot der Stunde.

Heimische Lebensmittel zeichnen sich nicht nur durch ihre
hervorragende Qualitat, sondern auch durch ihre naturnahe
Produktion und kurze Transportwege aus. Das wissen unser
,Bewusst Tirol* Betriebe, und das schatzen auch unsere Gaste*,
betont LH. Stv. Josef Geisler. Bewusst zu heimischer Qualitat zu
greifen, starke neben der heimischen Landwirtschaft auch die
regionalen Wirtschaftskreislaufe. ,,Ein wesentlicher Baustein in
diesem Kreislauf sind unseren Sennereien und Metzgereien. Hier
werden Milch und Fleisch von unseren Hofen zu einzigartigen
Spezialitaten veredelt ohne vorher durch halb Europa gekarrt zu
werden.

Bewusst fur Tirol entscheiden

»Seit Beginn der Initiative ist die ,Bewusst Tirol* Familie stark
gewachsen. 191 Hotellerie und Gastronomiebetriebe, 20
Sennereien, 23 Grol3handler und 14 Fleischverarbeiter konnten
wir 2019 auszeichnen. Das sind 12 Betriebe mehr als im
Vorjahr*, freut sich Matthias Poschl, Geschaftsfihrer der
Agrarmarketing Tirol. ,,Die Betriebe geben mit der Teilnahme am
Projekt ein Bekenntnis ab, vorwiegend Lebensmittel aus Tirol zu
verwenden. Damit dies auch Uberprift werden kann, erteilen sie



den Zulieferern die Erlaubnis, die gelieferte Menge an Tiroler
Milch und Milchprodukten, Fleisch, Fleischprodukten und
Wurstwaren bekannt zu geben, die dann von der
Agrarmarketing Tirol kontrolliert und ausgewertet werden®,
erklart Poschl die Richtlinien bzw. Grundlagen fur die
Auszeichnung.

Hier sind die Preistrager der
Fleischverarbeiter

14 Fleischverarbeiter wurden mit ,,Bewusst Tirol 2019" pramiert.

e Arno Gstrein,Soélden

e Andra Hortnagl Produktion & Handel GmbH, Hall in
Tirol

e Beermeister Martin GmbH, Innsbruck

e Fleisch- und Wurstwaren Schloégl, Worgl

e Fleischhof Ignaz Schmid, Natters

e Fleischwaren Ortner GmbH & Co KG, Sillian

e Huber Tirol GmbH, St. Johann in Tirol

e Mayr-Fleisch Schlachthof Tirol Mitte, Natters

e Metzgerei Christian Gasser, Aschau

e Metzgerei Kammerlander Richard GmbH,
Kaltenbach

e Metzgerei Wilhelm Fleisch- und Wurstwaren e.U.,
Prutz

e Schlachthaus Fliel3, Fliel3

e Schlachthof Obermoser GmbH, Séll

e Schlachtstelle Wenns, Wenns

Pramierte GrolRhandler

ADEG Zell am See GmbH/AGM Markt Hall, Hall
AGM Spittal, Spittal

BERGBAUER-Lebensmittel GmbH, Worgl
Braunegger KG, Kaltenbach

Christian Kranebitter e.U., Zirl


http://www.hoertnagl.at/
http://www.beermeister.at/
http://metzgerei-schloegl.at/woergl/
http://www.natters.tirol.gv.at/Ihr_Fleischhof_-_Ignaz_Schmid
http://www.metzgerei-ortner.at/
https://www.kitzbueheler-alpen.com/de/st-johann-in-tirol/info/huber-tirol-gmbh-metzger.html
https://mayr-fleisch.stadtausstellung.at/
http://www.metzgerei-gasser.at/
https://www.kaltenbach.at/component/k2/item/786-metzgerei-richard-kammerlander-gmbh.html
https://www.kulinarisches-erbe.at/tirol/produzent/metzgerei-wilhelm/
https://www.schlachthof-obermoser.at/
https://www.agm.at/
https://www.agm.at/
https://www.bergbauer.at/
https://www.braunegger.tirol/

e Eisendle Frisch- und Tiefkuhlwaren KG, Hall

e Ferd. Gruner & Co KG, Zams

e Fleischhof Oberland GmbH & Co KG, Imst

e Franz Tollinger, Erstes Tiroler Butter- und
Kasehaus Innsbruck GmbH & CoKG, Innsbruck

e Geflugel- & Kuhlhof Gleirscher GmbH, Neustift

e Gstreins Kase.Feinkost GmbH, Roppen

* Genusswelt Obst Winkler GmbH, Otztal Bahnhof

e Grissemann GmbH, Zams

e HandITyrol GmbH, Pians

e Josef Brugger GmbH, Kitzbuhel

e Metro Cash und Carry Osterreich GmbH, Rum bei
Innsbruck

e Neurauter frisch* GmbH, Otztal-Bahnhof

* Riedhart Handels GmbH, Worgl

* Sinnesberger GmbH, Kirchdorf i.T.

e Speckbacher Handels GmbH, Reutte

* Vinzenz Duftner KG, Kramsach

e Wedl Handels-GmbH, Mils

e Zuegg GmbH & Co KG, NuRdorf-Debant

Die Preistrager der Sennereien

e Agrargemeinschaft Grins Sennerei, Grins

e Alpbachtaler Heumilchkéaserei Sitz in Reith eGen,
Reith i.A.

e Arlberg Sennerei, Flirsch

e Bergkaserei Zillertal Hirschhuber Alois e.U.,
Schlitters

* Berglandmilch eGen, Woérgl

* Biokaserei Walchsee, Walchsee

e Dorfsennerei See, See

* ErlebnisSennerei Zillertal KG, Mayrhofen

e HBLFA Tirol, Jenbach

* Hofkasereil Huber, Galtur

e Kaserei Lechner KGStumm

e KASEREI PLANGGER GmbH, Walchsee

e |Lechtaler Naturkaserei Sojer GmbH, Steeg im


https://www.eisendle.at/
http://www.gruener.cc/
https://www.fleischhof-oberland.at/de/index.php
https://www.tollinger.at/
https://www.tollinger.at/
http://www.dasbesseresser.net/
https://gstreins.at/
https://www.genusswelt-winkler.at/
https://www.grissemann.at/
https://www.handltyrol.at/
http://www.brugger-kitzbuehel.at/
https://www.metro.at/metro-maerkte/rum-bei-innsbruck
https://www.neurauter-frisch.at/
https://www.riedhart.at/
https://www.sinnesberger.at/
https://www.speckbacher.at/
https://www.duftner.net/index.php/lebensmittel-grosshandel.html
https://www.wedl.com/
https://www.zuegg.at/
http://www.sennerei-grins.at/web/index.php?option=com_content&view=article&id=54&Itemid=63
https://www.kaeserei-reith.at/
http://www.bergkaeserei-zillertal.at/index.php/de/
https://www.berglandmilch.at/
https://www.heumilch-bio-kaeserei-sennerei-walchsee.info/
https://www.dorfsennerei.com/
https://www.erlebnissennerei-zillertal.at/unsere-lebensmittel/produkte/
https://bam-rotholz.at/
https://tirolkaese.at/betriebe/hof-und-almkaesereien/172-hofkaesereien-almkaesereien/321-hofkrei-huber
https://www.kaeserei.at/de/partner/587/praesentation/kaeserei-plangger
https://www.kaesereisojer.at/

Lechtal

Otto Biedermann GmbH & Co KG, Gran
Pinzgau Milch Produktions GmbH, Kaiserwinkl
Sennerel Kossen, Kossen

Sebastian Danzl’s Sennerei, Schwendt
Sennerel Hatzenstadt, Niederndorferberg
Sennerel Westendorf, Westendorf

Wilder Kaser Bernhard Widauer e.U., Kirchdorf
Zillertaler Heumilch-Sennerei eGen, Figen

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at


https://www.biedermann-kaese.com/
https://www.pinzgaumilch.at/
https://www.kaiserwinkl.com/de/koessen/info/kaiserwinkl-sennerei-koessen.html
https://www.sennerei-danzl.at/
https://www.hatzenstaedt.at/de/partner/432/praesentation/hatzenstaedt
https://www.sennerei-westendorf.tirol/
https://www.wilder-kaeser.at/
https://heumilch.tirol/
https://fleischundco.at
http://www.tcpdf.org

