F 13. Juni 2024
leisch & Co

SUFFA 2024: Ran an den Speck

Ende September findet die SU?FFA in Stuttgart statt. Sie ist DER
Branchentreff fu?r das Fleischerhandwerk und die
mittelsta?ndische Industrie. Eines der Highlights sind auch in
diesem Jahr wieder die internationalen SU?FFA-Wettbewerbe.
Heuer neu ist der
1. SU?FFA Team Cup der als ,Siebenkampf des
Fleischerhandwerks" nicht nur hand- werkliches Ko?nnen, sondern
auch
Spal3 verspricht,

Im September findet in Stuttgart wieder der wichtigste Branchentreff fur das
Fleischerhandwerk und die mittelstandische Industrie - die SUFFA 2024 statt. ©
Landesmesse Stuttgart GmbH

Ein mit Spannung erwartetes Highlight jeder SUFFA sind die auf
der Messe ausgetragenen Qualitatswettbewerbe. Langst
gelten die begehrten Preise als Gutesiegel und werden in vielen
Betrieben gezielt in der Kundenkommunikation eingesetzt. In
ihrer 27. Ausgabe halt die beliebte Fachmesse fur die
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Fleischbranche (28. bis 30. September 2024) nun einen
zusatzlichen Leckerbissen bereit: Der 1. SUFFA Team Cup
verspricht einen ,,Siebenkampf des Fleischerhandwerks* — mit
hohem Spal3faktor fur Zuschauende und Teilnehmende.

Sieben Disziplinen, ein Punktesieg

Auf der Buhne fur Trends und Neues (Oskar Lapp Halle, Halle 6)
wird der Wettstreit gleich zweimal - am Sonntag, 29.
September, und am Montag, 30. September, publikumswirksam
ausgetragen. ,,Wir sehen den Team Cup als frische Erganzung zu
den etablierten Wettbewerben, die selbstverstandlich auch
diesmal wie gewohnt stattfinden®, erklart Projektleiterin Sophie
Stahle von der Messe Stuttgart. Mit dem neuen Format wolle
man ,,den Community-Gedanken starker ins Blickfeld rucken.
Das Ganze soll in erster Linie Spald machen. Daneben fordert die
gemeinsam bewaltigte Herausforderung das Teambuilding und
steigert im Idealfall die Effizienz in den Betrieben.” Nicht zuletzt
schaffe der Cup durch seinen Eventcharakter ,,eine besondere
Motivation fur den Messebesuch, etwa, wenn Auszubildende aus
dem eigenen Betrieb teilnehmen®, so Stahle.

Beim Team-Cup-Premiumpartner, der Stuttgarter
Maschinenfabrik Seydelmann, hat man in erster Linie die
fachlichen Aspekte im Blick: ,,Zukunftsorientierung und
Innovation sind Teil unserer Unternehmens-DNA” sagt Martin
Krippel-Stojic, Leiter Marketing, Kommunikation, PR. ,,Daher ist
es fur uns eine Selbstverstandlichkeit, die Forderung der
Kreativitat, Zielstrebigkeit, Leidenschaft und beruflichen
Erfullung zu unterstutzen. Nur gut ausgebildete und motivierte
Fachkrafte konnen die Branche voranbringen. Und nur wer sein
Handwerk beherrscht, kann auf einer soliden Basis aufbauen,
erfolgreich und innovativ sein.“ Weitere Partner des Team Cup
sind die Firmen Amjadi, Bizerba, Dick, Hagesud, Handtmann
und Thekenplan. Aufmerksamkeit uber die Messe hinaus ist
garantiert: In den sozialen Medien, in der Presse und auf der
SUFFA-Webseite wird das Spektakel in Wort, Bild und Ton
begleitet.
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Gefragt auf der SUFFA 2024: Konnen,
Geschwindigkeit — und ein Handchen furs
Gewicht

Beim SUFFA Team Cup kampfen zwei bis drei Personen starke
Teams in sieben Einzelkategorien — getrennt in die Bereiche
,»Aus der Wurstkuche* (vormittags) und ,,Aus dem Verkauf*
(nachmittags) — um den Sieg nach Punkten. Je nach Kategorie
treten zwei oder alle angemeldeten Teams gegeneinander an.
Den Teilnehmenden wird einiges abverlangt: vom Ausbeinen,
Wolfen oder Kuttern auf Zeit uber das genaue Anrichten einer
vorgegebenen Canape-Platte bis hin zum ,,blinden* Gewtlirz- und
SolRen-Erraten oder der Herstellung moglichst gleich schwerer
Leberkase-Brotchen innerhalb weniger Minuten. Dem Gewinner-
Team des Tages winkt nach Veranstaltungsende ein exklusiver
Pokal. Alle Teilnehmer erhalten eine Medaille und eine Urkunde -
dabei sein ist bekanntlich alles. Die Teilnahme ist kostenfrei.

Die Besten der Besten: Internationale
SUFFA-Wettbewerbe

Seit jeher setzt die SUFFA auf Neues und Bewahrtes — das gilt
auch fur das Rahmenprogramm. Dort nehmen die erstmals 1984
ausgetragenen internationalen SUFFA-Wettbewerbe einen festen
Platz ein. Im Fokus der vom Landesinnungsverband fur das
Fleischerhandwerk in Baden-Wuirttemberg und der Messe
Stuttgart organisierten Konkurrenz steht traditionell allein die
Qualitat der eingereichten Produkte. ,,Gesucht werden die
Besten der Besten ihres Fachs®, sagt Landesinnungsmeis- ter
Joachim ,,Joggi“ Lederer. ,,Da der Wettkampf die hohe
Professionalitat der Branche sowohl nach innen als auch nach
aulRen demonstriert, starkt er Berufsbild und Selbstbewusstsein
von Metzgerinnen und Metzgern. Gerade bei vielen jungen
Kolleginnen und Kollegen ist derzeit eine neue Leidenschaft und
Innovationsfreude zu beobachten, die uns als Verband Hoffnung
fur die Zukunft macht. Ich bin zuversichtlich, dass wir auch in
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diesem Jahr beachtliche Leistungen aus allen Bereichen sehen
werden und es wieder gelingen wird, Menschen fur unser
schones Handwerk zu begeistern.” Es finden insgesamt elf
Einzelausscheidungen statt, darunter der ,,8. SUFFA Wettbewerb
Schwabische Maultasche*, der ,,15. Stuttgarter Schinkenwurst-
Wettbewerb*, der ,,3. Internationale Wild-Rohschinken-
Wettbewerb* und naturlich der im Rahmen der
Nachwuchsforderung so wichtige 25. Berufsschulwettbewerb.
Informationen, Programm, Teilnahme-Bedingungen zu den
Wettbewerben und zum 1. SUFFA Team Cup unter:
www.sueffa.de/wettbewerbe bzw. unter
www.sueffa.de/teamcup
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