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Snow and Beef: Winterlicher Grillgenuss mit
regionalem AMA-Rindfleisch

Entdecken Sie &quot;Snow and Beef&quot;: Einzigartiges Grill-
Event direkt auf der Skipiste mit Grillweltmeister und AMA-
Gutesiegel-Fleisch. Kulinarik trifft Wintersport.

Wintergrillen mit Rindfleisch aus der Region. © AMA

Die innovative Eventreihe ,,Snow and Beef* kombiniert
regionales Fleisch und Grillgenuss im winterlichen Ambiente und
tourt durch verschiedene Skigebiete Osterreichs. Mit Stationen
In Niederosterreich, der Steiermark und Salzburg bietet die
Veranstaltung unter anderem auf der Raxalm, in Stuhleck, am
Hochkar, sowie im Skicircus Saalbach - Hinterglemm - Leogang
— Fieberbrunn, Hauser Kaibling und in Schladming kulinarische
Hohepunkte. Besonderes Augenmerk liegt auf der hohen
Produktqualitat: Es wird ausschliel3lich mit dem AMA.-
Gutesiegel zertifiziertes Rindfleisch zubereitet, dessen
Herkunft genau nachvollziehbar ist. Ziel ist es, den Gasten nicht
nur ein einzigartiges Geschmackserlebnis zu bieten, sondern


https://www.snowandbeef.at/
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/totschnig-weiterentwicklung-des-ama-guetesiegels-fuer-alle-rinder-betriebe
https://redaktion.fleischundco.at/info-politik/totschnig-weiterentwicklung-des-ama-guetesiegels-fuer-alle-rinder-betriebe
https://redaktion.fleischundco.at/produktion-landwirtschaft/rindfleischproduktion-in-oesterreich-land-schafft-leben-enthuellt-zielkonflikte-zwischen-anspruechen-und-konsumverhalten

auch das Bewusstsein fur hochqualitative, regionale Produkte zu
schéarfen.

Regionale Bedeutung und
Konsumentenbewusstsein

Die Eventreihe ,,Snow and Beef“ ist eine Plattform, die regionale
Produzenten und das hochwertige, heimische Rindfleisch, das
mit dem AMA-Gltesiegel ausgezeichnet ist, in den Vordergrund
rickt. Dies starkt nicht nur die lokale Agrarwirtschaft, sondern
tragt auch zur Bewusstseinsbildung bei den Konsumentinnen
und Konsumenten bei. Gerade in einer Zeit, in der
Nachhaltigkeit und regionale Kreislaufe zunehmend an
Bedeutung gewinnen, setzen solche Veranstaltungen ein
wichtiges Zeichen. Das AMA-Gutesiegel garantiert, dass die
Tiere in Osterreich geboren, gemastet, geschlachtet und zerlegt
wurden. Dies kommt nicht nur der Qualitat des Fleisches zugute,
sondern reduziert auch Transportwege und fordert die
regionale Wertschopfung.

Grillen im Schnee hat Tradition

Die Verbindung von kulinarischen Genussen und Skifahren hat in
den alpinen Regionen Osterreichs eine lange Tradition. Bereits
im frihen 20. Jahrhundert erkannten Tourismusverantwortliche
das Potenzial dieser einzigartigen Kombination. Veranstaltungen
wie ,,Snow and Beef* fihren diese Tradition fort und verbinden
sie mit einem modernen Ansatz zur Forderung der heimischen
Landwirtschaft.

Kommende Termine und Standorte

Datum Standort

17. bis 18.2.2024 Skicircus Saalbach -
Hinterglemm - Leogang -
Fieberbrunn

24.2.2024 Hochkar



https://redaktion.fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/wert-von-lebensmitteln-neue-ama-kampagne-fuer-transparenz-und-anerkennung

9.3.2024

Hauser Kaibling

23.3.2024

Schladming

Fur Besucherinnen und Besucher bieten die kommenden
Termine eine ausgezeichnete Gelegenheit, das kulinarische Erbe
Osterreichs hautnah zu erleben und gleichzeitig die Skigebiete
des Landes aus einer neuen Perspektive kennenzulernen. Durch
die Kombination von Genuss und Sport setzt ,,Snow and Beef*
neue Akzente in der winterlichen Eventlandschaft Osterreichs
und unterstreicht die Bedeutung von Qualitat, Regionalitat und
Nachhaltigkeit in der heutigen Zeit.
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