F 16. Marz 2022
leisch & Co

IFFA steht in den Startléchern

Auf einer Flache von 116.000 Quadratmetern brutto, verteilt auf die
Messehallen 8, 9, 11 und 12, findet sich alles, was Rang und
Namen hat. Die traditionell hohe Internationalitat der IFFA ist auch
in diesem Jahr garantiert: Uber 60 Prozent der angemeldeten
Unternehmen kommen aus dem Ausland. Stark vertreten sind
neben deutschen Firmen Aussteller aus Italien, Spanien, den
Niederlanden, Osterreich, der Schweiz und Polen. Diese Breite und
Tiefe des Angebots ist weltweit einmalig und wird der Branche auch
in diesem Jahr wieder einen Innovationsschub geben. Mit dem
neuen Thema der alternativen Proteine setzt die IFFA als weltweite
Leitmesse ganz klar den &amp;hellip;
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Auf einer Flache von 116.000 Quadratmetern brutto, verteilt auf
die Messehallen 8, 9, 11 und 12, findet sich alles, was Rang und
Namen hat. Die traditionell hohe Internationalitat der IFFA ist
auch in diesem Jahr garantiert: Uber 60 Prozent der
angemeldeten Unternehmen kommen aus dem Ausland. Stark
vertreten sind neben deutschen Firmen Aussteller aus Italien,
Spanien, den Niederlanden, Osterreich, der Schweiz und Polen.



Diese Breite und Tiefe des Angebots ist weltweit einmalig und
wird der Branche auch in diesem Jahr wieder einen
Innovationsschub geben. Mit dem neuen Thema der alternativen
Proteine setzt die IFFA als weltweite Leitmesse ganz klar den
Trend und spiegelt das aktuelle Konsumentenverhalten wider.

Fleischersatz und alternative Proteine

Zum ersten Mal in der Uber 70-jahrigen Tradition erweitert die
IFFA ihre Produktnomenklatur und prasentiert Technologien und
Losungen fur pflanzlichen Fleischersatz und alternative Proteine.
Mindestens 200 Aussteller der IFFA bieten Produkte fir die
Herstellung von Fleischalternativen an. Sie sind tber die
gesamte Ausstellungsflache verteilt und kbnnen tber den IFFA
Contactor, die Aussteller- und Produktsuche zur Messe,
gefunden werden.

Daruber hinaus gibt es im Rahmenprogramm weiterfihrende
Informationen rund um das zukunftsweisende Thema. Neue
Partner der IFFA, wie der Bundesverband flr alternative
Proteinquellen Balpro, das Good Food Institute Europe sowie die
Erndhrungsorganisation ProVeg, bringen ihr Know-How und ihre
Netzwerke ein.

Das Event-Programm: Inspiration,
Produktinformation, Erlebnis, Fachwissen

Innovationen sehen, an Vortragen und Diskussionen teilnehmen,
Inspiration fur neue Produkte und Losungen bekommen all das
bietet das Eventprogramm der IFFA. An allen Messetagen macht
das IFFA Forum die Buhne frei fur Expertentalks und
Produktvorstellungen. Taglich wird ein Top-Thema im
Mittelpunkt stehen. Es geht um Automatisierung, Digitalisierung,
Food Safety, Nachhaltigkeit, Food Trends und Individualisierung
im Handwerk.

Neu und ebenfalls taglich live wird in der IFFA Factory, die eine


https://iffa.messefrankfurt.com/frankfurt/de/ausstellersuche.html
https://iffa.messefrankfurt.com/frankfurt/de/ausstellersuche.html

echte Produktionslinie nachbildet, vegane und fleischliche
Bratwurst hergestellt. Experten erklaren die
Verarbeitungsmethoden und geben Auskunft Uber Rezepte,
Zutaten und Verfahren. Neues entdecken Besucher auch bei den
gefuhrten Rundgangen zu ausgesuchten Ausstellern. Jede der
Discovery Tours konzentriert sich auf ein Fachthema:
Verpackungstrends, Prozessinnovationen, Fleischalternativen
(prasentiert vom Good Food Institute Europe), Zutaten oder
auch Trends im Fleischerhandwerk (préasentiert vom DFV)
stehen zur Auswahl.

Produktinspiration von den Besten bieten wieder die

Internationalen Produktwettbewerbe und die

Leistungswettbewerbe flr die Jugend des DFV. Die

Nationalmannschaft des Fleischerhandwerks wird vertreten sein

und es gibt spannende Einblicke in der Sonderschau
Handwerkskunst Kunst im Handwerk .

Der VDMA wird auf seinem Stand zusammen mit Fraunhofer IVV
Zukunftsthemen und -I6sungen prasentieren. Vorgestellt wird
ein virtueller Reinigungsassistent fur die sichere und effiziente
manuelle Reinigung mit Hilfe von Augmented-Reality-
Technologie. Zweiter Schwerpunkt sind alternative Proteine: Im
Mittelpunkt stehen Verfahren zur voll automatisierten
Insektenproteinproduktion sowie pflanzenbasierter Proteine.

Alle Angebote des IFFA Event-Programms gibt es hier.

Neu: IFFA Digital Extension

Erstmals findet die IFFA mit digitaler Erganzung statt und
erdffnet damit neue Potenziale. Besuchern bietet sich die
Moglichkeit, ihr Messeerlebnis noch individueller zu gestalten
oder auch dann teilzunehmen, wenn die Anreise nicht mdglich
ist. Die digitale Plattform zur IFFA bietet vor, wahrend und nach
der Messe einige spannende Optionen. So kann man sich per
Matchmaking mit passenden Geschaftspartnern vernetzen und
vorab Termine ausmachen. Ausfuhrliche Produktinformationen


http://www.iffa.com/events

und Unternehmensprofile von Austellern per Text, Bild und
Video geben einen guten Eindruck vom Produktangebot. Chat-
Funktionen oder Video-Gespréache erleichtern den direkten
Austausch. Informationen zur IFFA Digital Extension gibt es hier.

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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