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Urban BBQ &amp; Meat - Ein Shop fur Feuer und
Fleisch

Biobauer Hannes Ho?negger zu?chtet, ma?stet und schlachtet
seine Rinder selbst. Ein besonderes Anliegen ist ihm Tierwohl und
Nachhaltigkeit, insbesondere in Zusammenhang mit Kalbfleisch
(Fleisch &amp;amp; Co hat berichtet). Der Wiener Szene-
Delikatessenha?ndler Marco Simonis schwo?rt auf die Qualita?t
von Ho?neggers Bio-Fleisch und hat bereits in seinen anderen
Betrieben mit dem Lungauer zusammengearbeitet. Und nun
pra?sentieren die beiden in ihrem ,Urban BBQ &amp;amp; Meat*
in der Wiener Taubstummengasse 13 ihre gemeinsame
Philosophie des guten, des besten Geschmacks. Dank der
langja?hrigen Zusammenarbeit mit Partnern und Lieferanten —
oftmals Kleinmanufakturen aus aller Welt sowie regionale
Produzenten — ermo?glicht es ihnen, ein handverlesenes
Genussangebot zu &amp;hellip;

Bio-Fleischer Hannes Ho?negger und Delikatessenguru
Marco Simonis (schwarzes Hemd)
im hippen Shop.
© Barbara Hochenauer



Biobauer Hannes Honegger zuchtet, mastet und schlachtet
seine Rinder selbst. Ein besonderes Anliegen ist ihm Tierwohl
und Nachhaltigkeit, insbesondere in Zusammenhang mit
Kalbfleisch (Fleisch & Co hat berichtet). Der Wiener Szene-
Delikatessenhandler Marco Simonis schwort auf die Qualitat von
Honheggers Bio-Fleisch und hat bereits in seinen anderen
Betrieben mit dem Lungauer zusammengearbeitet. Und nun
prasentieren die beiden in ihrem ,,Urban BBQ & Meat* in der
Wiener Taubstummengasse 13 ihre gemeinsame Philosophie
des guten, des besten Geschmacks. Dank der langjahrigen
Zusammenarbeit mit Partnern und Lieferanten - oftmals
Kleinmanufakturen aus aller Welt sowie regionale Produzenten —
ermoglicht es ihnen, ein handverlesenes Genussangebot zu
prasentieren. Und was hier zusammenkommt, ist mehr als
vielversprechend: Perfekt gereifte Bio-Steaks und selektionierte
BBQ-Produkte der Marke Lungaugold, Fisch der Oberwasser
Fischzucht, feinstes Geflugel der Domane Wachter vom
Attersee, Produkte des Biohofs Thomabauer, Marion Ebner
(Ebenauer Wein), Fanny Salomon (Salomon Wein), Bio
Biergut Wildshut, hausgemachte Saucen und Gewuize aus
aller Welt ... bis hin zu personalisierbaren Messern von
Nesmuk und Premium-Schurzen der Marke Rohleder - hier
kauft man nicht nur, sondern ist sprichwortlich ,,Feuer &
Flamme*. Ein besonderes Erlebnis verspricht zudem auch der
Keramikgrill von Big Green Egg. In unterschiedlichen GrolRen
mit ausgefallenen Accessoires und Grillzubehor, ndet man in
dem ,,Eldorado fur Geniel3er & Gourmets* alles fur das perfekte
BBQ-Adventure.

Szenen-Party der Fleischbranche

Mitte August luden Simonis und Honegger zur feierlichen
Eroffnung und zahlreiche Gaste, Gourmets und BBQ-Maestros


https://lungaugold-shop.com/
https://redaktion.fleischundco.at/bio/vom-knacki-zum-kalbfleisch-king
https://www.marcosimonis.com/
https://www.lungaugold.bio/
https://www.porcella.at/domaene-wachter-edelgefluegel-von-familie-scheibl/
https://www.biohof-thomabauer.at/
https://ebner-ebenauer.at/
https://www.salomonwein.at/
https://www.biergut.at/essen-trinken/?gclid=EAIaIQobChMIi5iCusqR-gIVj49oCR1ueQryEAAYASAAEgKHavD_BwE
https://www.nesmuk.com/
https://www.nesmuk.com/
https://rohleder.at/die-entstehungsgeschichte-der-rohleder-lederschurzen/
https://www.biggreenegg.eu/de/

gaben sich bei hier die Grill-Zangen in die Hand. Zwar wurde
nicht auf heiRen Kohlen getanzt, jedoch lie3 man das Herz aller
passionierter Grill-Liebhaber, BBQ-Affcionados und jenen, die
das Pradikat Grill-Experte voller Stolz trugen, mit einem
gelungenen Event hoherschlagen. Die Presse, ORF-Seitenblicke
und viele weitere Publikumsmedien haben uber das neue
Fleischkompetenzzentrum berichtet. Erfreulich, denn von dieser
reichweitenstarken Medienprasenz profitiert die ganze
Fleischbranche.

Ein Showroom der besonderen Art

Bereits beim Betreten des schicken Stores in der
Taubstummengasse regt sich der Hunger, denn es duftet nach
feinsten Kostlichkeiten, die bereits aus der Marco Simonis
BasteilO bekannt und begehrt sind. ,,In unserem neuen Hotspot
fur BBQ-&-Grill-Liebhaber gibt es einfach alles, was das Herz
begehrt — aus einer Hand, selbstverstandlich in bester Qualitat.
Naturlich sind wir unseren hohen Prinzipien treu geblieben und
offerieren zusatzlich frische, kulinarische Highlights fur die
Mittagspause oder den kleinen Hunger zwischendurch®, so
Geschaftsfuhrer Marco Simonis. Feinste Delis und erfrischende
Drinks, werden hier aber ebenso kredenzt wie weitere
Spezialitaten aus dem Hause Hohegger-Lungaugold u.a. die von
Gault Millau pramierten Bio-Kalb-Leberkassemmeln und die
schmackhaften Wild-Kasekrainer.

WWW. marcosimonis.com
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