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Bio-Fleisch im Fokus der
Aufmerksamkeit: Neue Plattform als
wichtige Informationsquelle

Die Plattform Biofleischinfo.at bietet fundierte
Informationen zu Biofleisch, Nachhaltigkeit und ethischer
Fleischproduktion. Unterstitzt von der EU und Experten,

richtet sie sich an Konsumentinnen und Fachkrafte.

Bild: beigestellt

Mit der steigenden Nachfrage nach nachhaltig und biologisch
produzierten Lebensmitteln steigt auch der Bedarf an
Informationen zu diesem Thema. Flr Interessierte gibt es nun



eine neue Recherchemaglichkeit. Die Plattform
Biofleischinfo.at bietet Wissenswertes zu den 6kologischen
und ethischen Aspekten biologischer Fleischherstellung. Das
Projekt wird auch vom Thierseer Bio-Pionier Anton Juffinger
mit unterstutzt.

Die Initiative fur dieses europaweit einzigartige Projekt ging von
der der ARGE Nahturlich BIO aus, eine Kooperation zwischen
der Biobauerlichen Vermarktungsgenossenschaft und den
Unternehmen Bio Metzgerei Juffinger, Bersta Naturkost sowie
Sonnberg Biofleisch. Mit Hilfe der finanziellen Unterstutzung
durch die Europaische Union, durch den Bund und durch Lander
konnte Biofleischinfo.at nun erfolgreich implementiert werden.

Konsumenten korrekt informieren

Die Plattform richtet sich an eine breite Zielgruppe.
Konsumentinnen, die sich fur Biofleisch und nachhaltige
Erndhrung interessieren, finden hier wertvolle Informationen und
Einblicke in die Welt der 6kologischen Fleischproduktion.
Gleichzeitig bietet die Plattform auch Fachkraften der
Fleischwirtschaft die Moglichkeit, sich Uber aktuelle
Branchentrends zu informieren und ihr Wissen Uber nachhaltige
Produktionsmethoden zu vertiefen. Auch GrolRkiichen und
Restaurants, die nach 6kologisch zertifizierten Lieferanten
suchen, profitieren vom umfassenden Informationsangebot.

Biofleischinfo.at bietet aktuelle Nachrichten, Branchentrends,
Interviews mit Expertinnen sowie praktische Tipps zu
bewusstem Konsum und tierfreundlicher Landwirtschaft.
Regelmaliig werden auch Veranstaltungen und Messen rund um
Bio- und Regionalprodukte angekundigt. In naher Zukunft sollen
auch Podcasts das Informationsangebot erganzen.

Warum ist Biofleischinfo.at so wichtig?

In Zeiten bewussten Konsums und wachsender
Umweltbedenken ist regelméaflige Aufklarung tber


https://www.biofleischinfo.at/
https://redaktion.fleischundco.at/bio/bio-pionier-juffinger-bringt-neue-marke-an-den-start
https://www.nahtuerlichbio.at/page.asp/-/index.htm
https://www.wirbiobauern.at/page.asp/-/ueber_uns
https://redaktion.fleischundco.at/bio/bio-metzgerei-juffinger-wurst-ohne-zusatzstoffe-qualitaet-reinheit-und-natuerlicher-geschmack
https://redaktion.fleischundco.at/bio/auf-in-die-zukunft-sonnberg-biofleisch-optimiert-produktion-mit-slicer-formax-sx330

Fleischproduktion wichtiger denn je. Eine aktuelle Umfrage
(Quelle TQS) zeigt: Wahrend altere Generationen ihren
Fleischkonsum deutlich reduzieren — 82 Prozent dieser Gruppe
essen heute weniger Fleisch als in der Vergangenheit — zeigt
sich bei der jungeren Generation Z ein Uberraschend hoher
Fleischverzehr. Zwolf Prozent dieser Altersgruppe essen taglich
Fleisch, im Vergleich zu nur vier Prozent bei den Babyboomern.
»Wir moéchten uber die Plattform Aufklarungsarbeit leisten und
dazu anregen, Fleisch bewusster zu konsumieren®, betont
Anton Juffinger, Eigentimer der gro3ten Bio-Metzgerei in
Westosterreich. Im Fokus stehen dabei der Nutzen von
biologisch und ethisch produziertem Fleisch, nachhaltige
Produktionsmethoden, artgerechte Tierhaltung sowie
Informationen zur Wertschopfungskette.
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