F 25. April 2019
leisch & Co

So sehen Sieger aus!

Am 27. Marz wurden in der Linzer Berufsschule wieder die besten
Lehrlinge der Oberd6sterreichischen Fleischer gekirt. Fleisch &amp;
Co gratuliert herzlich.
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Oberosterreichs bester Nachwuchsfleischer ist Matthias Kollross
vom Lehrbetrieb Karl Sambock aus Pabneukirchen. Er setzte
sich beim Landeslehrlingswettbewerb der Fleischer gegenuber
Mathias Hintersteiner vom Lehrbetrieb Sonnberg Biofleisch
aus UnterweilRenbach und Margit Kéberl vom Lehrbetrieb
Hutthaler aus Schwanenstadt durch.

Drei Madchen und neun Burschen stellten sich der grol3en
Konkurrenz und hatten unter Zeitdruck eine ganze Reihe von
schwierigen Aufgaben zu bewaltigen. So mussten sie unter
anderem Fleisch grob und fein zerlegen, eine Schweinsschulter
verkaufsfertig prasentieren, Sulze und Frankfurter herstellen,
kliichenfertige Erzeugnisse und eine Aufschnitt-, Schinken-,
Speck- und Bratenplatte produzieren und entsprechend


https://www.schmecktgut.at/firma/karl-samboeck-gmbh-pabneukirchen-grosshandel-mit-fleisch-frisch-oder-gefroren-591112/
https://biofleisch.biz
https://huetthaler.at

dekorativ prasentieren. Da war schnelles, genaues und sauberes
Arbeiten und grof3es Wissen gefragt.

Auch Landesinnungsmeister Willibald Mandl freut sich einmal
mehr Uber die vielen jungen Talente im Lebensmittelgewerbe.
,Wir sind stolz auf unsere Lehrlinge. Sie haben groRRartige Arbeit
geleistet und ihr Kbnnen unter Beweis gestellt. Sie sind unsere
Fachkrafte von morgen und sorgen dafur, dass wir alle auch in
Zukunft ehrlich handwerklich hergestellte, regionale
Lebensmittelspezialitaten geniel3en kénnen.*

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at


https://www.wko.at/service/funktionaer.html?rollenid=2322067
https://fleischundco.at
http://www.tcpdf.org

