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Gemeinsam bewegt sich mehr: Seminar zur
Meisterprifung nach ,NQRG6” in Linz

Gemeinsamer Austrausch? Gemeinsames Weiterkommen?
Gemeinsam an einem Strang ziehen? Genau das waren die
grof3en Leitthemen fu?r eine ganz spezielle Schulung, die Mitte
Oktober in Linz stattfand. Fleischermeister:innen aus
unterschiedlichen Teilen O?sterreichs trafen sich, um sich
ausfu?hrlich zum Thema ,Fleischermeister-Pru?fung nach NQR6*
auszutauschen. Erfolgreich organisiert wurde dieses wichtige
Seminar fu?r die Vortragenden und Pru?fer der Meisterkurse und
der anschlieenden Meisterpru?fung-Fleischer in den genannten
Bundesla?ndern im Auftrag der Bundesinnung fu?r
Lebensmittelgewerbe von der Lebensmittelakademie.
Meisterpru?fung neu Die Meisterpru?fung auf NQR6-Niveau
durchzufu?hren, bedeutet vor allem fu?r die Vortragenden und
Pru?fer des Kurses viel Fachwissen, Arbeit und Kompetenz. Die
Fleischer sind mit ihrer Meisterpru?fung &amp;hellip;

Zuru?ck auf der Schulbank: Bei diesem ersten Seminar haben Pru?fer:innen und
Vortragende der Meisterschulung und Meisterpru?fung Fleischer aus Tirol, Ka?rnten,
Obero?sterreich und Salzburg teilgenommen.
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Gemeinsamer Austrausch? Gemeinsames Weiterkommen?
Gemeinsam an einem Strang ziehen? Genau das waren die
grol3en Leitthemen fur eine ganz spezielle Schulung, die Mitte
Oktober in Linz stattfand. Fleischermeister:innen aus
unterschiedlichen Teilen Osterreichs trafen sich, um sich
ausfuhrlich zum Thema ,,Fleischermeister-Prufung nach NQR6*
auszutauschen. Erfolgreich organisiert wurde dieses wichtige
Seminar fur die Vortragenden und Prufer der Meisterkurse und
der anschlieRenden Meisterprufung-Fleischer in den genannten
Bundeslandern im Auftrag der Bundesinnung fur
Lebensmittelgewerbe von der Lebensmittelakademie.

Meisterprufung neu

Die Meisterprufung auf NQR6-Niveau durchzufuhren, bedeutet
vor allem fur die Vortragenden und Prufer des Kurses viel
Fachwissen, Arbeit und Kompetenz. Die Fleischer sind mit ihrer
Meisterprufung auf NQR6-Niveau die Vorreiter in ihrem
Berufszweig. Vor allem in Oberosterreich hat man sich schon in
den letzten Jahren sehr intensiv damit beschaftigt und ein
ausgezeichnetes Konzept zur Durchfuhrung des gesamten
Kurses sowie der Meisterprufung gemeinsam uberlegt und auch
umgesetzt. Ziel der Schulung war es, allen Beteiligten aus den
unterschiedlichsten Bundeslandern dieses Konzept vorzustellen,
sich auszutauschen und gemeinsam daran zu arbeiten, um die
Meisterprufung fuir die Fleischer:innen in ganz Osterreich kunftig
auf diesem hohen Niveau abzuhalten.

Das hohe Niveau der Ausbildung

Die drei Seminartage in Linz wurden genutzt, um die relevanten
Inhalte fur die Kurse zur Meisterprufung genau unter die Lupe zu
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