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Partnerwahl — welcher Wein passt zu...

Dorli Muhr leitet die Kommunikationsagentur Wine+Partners und
macht selbst Wein am Spitzerberg in Carnuntum. lhre Leidenschaft
ist es, Gerichte und Getranke perfekt abzustimmen.
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Manche Menschen denken, dass asiatische Kuche schwer mit
Wein zu kombinieren ist, weil sie oft von Scharfe dominiert ist.
Aber ganz ehrlich: Manche der genialsten Weinpairings habe ich
mit japanischen oder koreanischen Gerichten erlebt. Diese
Klche ist von ihren her Zutaten meistens leicht, aber von den
Geschmacksnuancen sehr reich und intensiv. Deswegen passen
am besten Weine dazu, die nicht zu machtig, aber harmonisch
sind. Bei Rotweinen muss man auf wenige oder sanfte Tannine
achten, denn diese Gerichte haben kaum Fett, um die Tannine
abzupuffern. Und bei WeilRweinen darf die Saure nicht
dominieren.



Zu einem Wok aus Rindsfilet mit roten Paprikastreifen,
Fruhlingszwiebeln, Ingwer, Chilischoten und frischem Koriander
serviere ich am liebsten einen erfrischenden, fruchtigen Rotwein
— zum Beispiel einen leichten, klassischen Zweigelt —, den ich gut
gekuhlt einschenke. Wenn es ein Weil3wein sein soll, greife ich
sehr gerne zum Riesling. Aber es darf keinesfalls ein junger Wein
sein, der zu sehr von der Saure getragen ist, sondern er soll
schon ein paar Reifejahre hinter sich haben. Uberhaupt haben
wir in Osterreich die Manie, Weine viel zu friih zu trinken, bevor
sie Uberhaupt noch richtig ihren Charakter ausgepragt haben.

Einen idealen Partner fur meinen Wok liefert die junge,
charismatische Winzerin Christina Juen-Wess mit ihrem
Riesling Pfaffenberg Reserve, am besten aus dem Jahrgang
2018. Der Pfaffenberg ist einer der altehrwiurdigen Weinberge in
Krems, nicht umsonst wurde er von den Traditionsweingutern
als Erste Lage klassifiziert. Ein au3ergewdhnlicher Berg, der aus
kargem, kristallinem Urgestein besteht und dank seiner
singularen Position direkt an der Donau stark der Witterung
ausgesetzt ist. Der Riesling zeigt eine betdrende Frucht und ist
trotzdem nie méachtig oder schwer, sondern sehr belebend. Den
Namen ,,Reserve* tragt der Wein, weil ihn die Winzerin langer im
Keller reifen liel3 — glucklicherweise, denn so ist er zu einem
harmonischen Partner fur asiatische Gerichte geworden.


https://www.weingut-wess.at/

Riesling Pfaffenberg 10TW Reserve 2018
Weingut Rainer Wess

3500 Krems an der Donau, UVP € 30,- www.weingut-
wess.at
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