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Partnerwahl — welcher Wein passt zu...

Dorli Muhr leitet die Kommunikationsagentur Wine+Partners und
macht selbst Wein am Spitzerberg in Carnuntum. lhre Leidenschaft
ist es, Gerichte und Getra?nke perfekt abzustimmen.
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Vor Kurzem wurde Osso Buco zum neuesten Favoriten in der
Familie gekurt. Die dicken Schnitten von der Kalbsstelze brate
ich zuerst scharf an. Dann kommt viel Gemuse, vor allem auch
Lauch! - in den grof3en Topf, alles wird mit Rotwein und einem
Schuss Portwein bedeckt und stundenlang im Rohr geschmort,
bis das Fleisch vom Knochen fallt. Am liebsten serviere ich
Polenta dazu, die sich mit der wunderbaren dicken Sauce gut
vermischen lasst. So ein intensives Gericht braucht einen
soliden Wein, der dagegenhalten kann. Alkoholbomber mit
Marmeladegeschmack mag ich aber gar nicht. Viel lieber suche
ich da einen Rotwein, der Struktur aufweisen kann, ohne schwer
Zu sein.
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