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Das Jahr 2021

Anka Lorencz: Die Covid-Krise hat die Fleischwirtschaft in Atem
gehalten. Aber es gibt auch vieles positives zu berichten ...
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Liebe Leserinnen und Leser,

das Jahr 2021 hat - bedingt durch die andauernde COVID-Krise -
die Fleischwirtschaft unverandert in Atem gehalten. Positiv ist
zu bemerken, dass sich das Blatt nach anfanglichem Negieren
der Gewerbebetriebe durch die ,,hohe Politik* letztlich gewendet
hat. Viele Fleischer haben von steigendem Interesse der
Kundinnen und Kunden an der ,,echten und authentischen*
Qualitat der Meisterfleischer berichtet. Schwer getroffen hat es
auch heuer Betriebe mit hohem wirtschaftlichen Fokus auf den
Tourismus. Hotels und Gastronomie waren Anfang des Jahres
noch gesperrt, Feste und Hochzeiten mussten auf
Sommer/Herbst warten.Wertvoller Zuverdienst ist damit



verloren gegangen.

2022 wird ein herausforderndes Jahr

Die nachsten Wochen und Monate werden entscheidend sein fur
das wirtschaftliche Abschneiden der Fleischwirtschaft in diesem
herausfordernden Jahr. Am 6sterreichischen Markt zu bestehen
ist fr unsere Fleischer nicht gerade einfach. Im Bereich Fleisch
und Fleischwaren wandern deutlich tiber 90 % der Produkte tber
die Theken und Kiuhlregale einiger weniger
Einzelhandelsbetriebe.

Mehr Online-Shops denn je

Dennoch ist es gelungen, hier im letzten Jahr eine Trendumkehr
zu erreichen. Erstmals seit vielen Jahren ist der Marktanteil der
Fleischer am Osterreichischen Markt gestiegen. Um diesen Antell
nachhaltig zu halten und wenn moéglich zu steigern, bedarf es
immer mehr einer klaren Ausrichtung des
Fleischerunternehmens - ein klares Firmenprofil, eine klare
werbliche Ausrichtung. ,,Wo fiur stehe ich* wird mehr und mehr
eine zentrale Frage der Firmenleitungen. Corona hat gezeigt,
dass die Fleischwirtschaft sehr flexibel reagiert, auch was neue
und innovative Vertriebswege betrifft. Noch nie gab es so viele
Online-Shops wie heute. Und die Ergebnisse haben selbst
hartgesottene Skeptiker Uberzeugt. Gerade eine junge, sehr
digital-affine Kaufer- gruppe kann so gut angesprochen und fur
meisterliche Fleischwaren gewonnen werden.

Die Nachfolgeproblematik ist leider ein nach wie vor brennendes
Thema. Immer wieder verlieren wir alteingesessene
Traditionsbetriebe, die wirtschaftlich durchaus auf gesunder
Basis stehen, weil weder aus der eigenen Familie noch im
fachlichen Umfeld eine Nachfolge gefunden werden kann.

Der Mangel an Fachkraften
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https://redaktion.fleischundco.at/handwerk-unternehmen/der-juengste-holte-sich-bronze
http://www.lebensmittelgewerbe.at
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