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OFZ ON TOUR: Miuhlstatter, Osttirol

Die Fleischerei Mihlstatter sorgt schon seit mehreren
Generationen fur ausgesuchte Qualitat bei Fleisch- und
Wurstsorten. Das Traditionsunternehmen ist auf die Veredelung
von Raucherwaren von Rind, Lamm, Wild und auf Osttiroler
Speckspezialiaten fokusiert. Seit kurzem wartet die
Bonusfleischerei am Rauterplatz in Matrei, die sich auch mit der
Raucherspezialitat Henkele einen Namen gemacht hat
(www.henkele.at), mit zwei Neuerungen auf: zum einen wurde der
Imbissbereich neu gestaltet und bietet jetzt noch mehr Komfort und
Wohlfiihlambiente, zum anderen wurde im Auf3enbereich ein
Verkaufsautomat installiert und mit den Spazialiaten des Hauses
beflllt. Die Fleischerei ist damit in der Lage, ihre Kunden rund um
die Uhr &amp;hellip;

Die Fleischerei Muhlstatter sorgt schon seit mehreren
Generationen fur ausgesuchte Qualitat bei Fleisch- und



Wurstsorten. Das Traditionsunternehmen ist auf die Veredelung
von Raucherwaren von Rind, Lamm, Wild und auf Osttiroler
Speckspezialiaten fokusiert. Seit kurzem wartet die
Bonusfleischerei am Rauterplatz in Matrei, die sich auch mit der
Raucherspezialitat Henkele einen Namen gemacht hat
(www.henkele.at), mit zwei Neuerungen auf: zum einen wurde
der Imbissbereich neu gestaltet und bietet jetzt noch mehr
Komfort und Wohlfiihlambiente, zum anderen wurde im
Aul3enbereich ein Verkaufsautomat installiert und mit den
Spazialiaten des Hauses befllt. Die Fleischerei ist damit in der
Lage, ihre Kunden rund um die Uhr bedienen zu kénnen. ,,Vor
allem junge Leute nutzen das Angebot bereits sehr intensiv®,
berichten Eva und Oswald Muhlstatter (Bild).
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