


es jetzt bei Karl neben Griller, Grillzangen und Gewurzen auch
Barbecue-Saucen. Ganz genau drei verschiedene Saucen sind
es, erzeugt nach eigenen Rezepten, die nur wenige Tage vor
dem Grill-Opening ins Angebot aufgenommen wurden. Star der
Saucen ist die Wild-Whiskey-Sauce. Sie wurde von Helmut Karl
und seinem Profi-Grillteam, den Salzburger Barbecue Bulls,
extra fur die Teilnahme bei, ,,Jack Daniel’s Invitational Barbecue
World Championship* in Tennessee kreiert.

Abgesehen davon, dass es eine Ehre ist, Uberhaupt zu diesem
Profi-Grillbewerb eingeladen zu werden, konnte sich Helmut Karl
mit dieser Sauce Uber einen vierten Platz freuen, und das bei
achtzig Teilnehmern aus der ganzen Welt. Die drei neuen
Saucen durften daher beim Grill-Opening, wo es trotz schlechten
Wetters Grillspezialitdten vom Feinsten gab, nicht fehlen.

Verkostet und mitgefeiert haben

u. a. Salzburgs Innungsmeister Otto Filippi und Oberdsterreichs
Innungsmeister Willibald Mandl. Aber auch Salzburgs
Burgermeister-Stellvertreter Dipl.-Ing. Harald Preuner,
Stadtratin Claudia Schmidt und Gemeinderat Peter lwanoff
schauten auf einen Sprung vorbei.
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