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Salami aus der Steiermark
Ein modernes Salamiwerk im Herzen der Steiermark -

Marcher Fleischwerke schlieRen Umbau des Loidl-Werks
am Standort St. Stefan im Rosental ab

LOIDL
D salitaten

Produktionsleiter Jens Luttenberger, Geschéftsfihrer Norbert Marcher und
Betriebsleiter Johannes Vogel vor dem LOIDL-Werk
Copyright: Marcher Fleischwerke / Glnther Linshalm

Durch die erfreuliche Geschéaftsentwicklung seit der Ubernahme
durch die Marcher Fleischwerke Anfang 2018 stiels das Loidl-
Werk in St. Stefan zunehmend an seine Kapazitatsgrenzen. Der
Verkaufserfolg in Osterreich und im Ausland machte daher
bauliche Erweiterungsmalinahmen erforderlich. Rund 20
Millionen Euro wurden von den Marcher Fleischwerken
investiert. Nach 3-jahriger Umbauphase sind die umfangreichen
Erweiterungen nun abgeschlossen. Loidl ist ein bedeutender
Arbeitgeber in St. Stefan im Rosental. 173 Arbeithehmerinnen
und Arbeitnehmer sind hier derzeit beschaftigt.


https://www.loidl-spezialitaeten.at

Zahlreiche Umbau- und
Erweiterungsarbeiten

2019 wurde eine neue Halle flr Betriebs- und Hilfsstoffe
errichtet und der Wareneingangsbereich neugestaltet. Im Jahr
2020 wurden die Kutterei- und die Fullereiabteilung vergroBert
(entlang der Grenze zur offentlichen Strafse). Im Zuge dieser
Baumalinahmen wurde auch dasauliere Erscheinungsbild
generalsaniert. Zahlreiche Weilbirken, Lampenputzergraser und
Anemonen wurden in den Aulsenbereich gepflanzt. Diesen
Malinahmen folgte ein schmaler Zubau im sudseitigen Teil des
Innenhofs, der erdgeschossig der Erweiterung des Betriebsteiles
fur die Produktion von fleischlosen Produktendient. Im
Obergeschoss wurde Platz fur eine neue Kalteanlage geschaffen.

Der Zubau im Loidl Werk

Im April 2021 wurde mit der Errichtung des grof3en nordseitigen
Zubaus mit einer Lange von 135 Meter und einer Breite
zwischen 20 und 40 Metern begonnen. Zusatzlich entstand im
westseitigen Teil des Innenhofs ein Zubau im Obergeschols. Dort
wurden zusatzliche Technik- und Verwaltungsraumen situiert. In
der neuen, nordseitigen Haupthalle entstanden im Erdgeschol’
zusatzliche Reiferaume, ein TiefkUhllager sowie die Erweiterung
der Verpackungshalle. Im Obergeschoss wurden modernste
Schnellreife- und Reiferaume errichtet. Insgesamt entstand
durch die Erweiterungsmalinahmen ca. 8.000m2 zusatzliche
Produktionsflache. Die Investitionssumme betragt ca. 20
Millionen Euro. Fur die neugeschaffenen Produktionsraume
werden voraussichtlich 35 neue Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
einen attraktiven Arbeitsplatz finden. Momentan sind 173
Beschaftigte im Loidl-Werk beschaftigt.

»,Die Begeisterung, das Engagement und die Loyalitat unserer
langjahrigen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter unter der
unternehmerischen Fuhrung von Betriebsleiter Johannes Vogel
und seinem Produktionsleiter Jens Luttenberger, sind der



Grundstein des Erfolges, der letztlich diese Investitionen
ermoglichte”, so Norbert Marcher, Geschaftsfuhrer der
Marcher Fleischwerke.
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https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/norbert-marcher-noch-nie-wurde-fleisch-unter-hoeheren-gesetzlichen-standards-hergestellt
https://www.marcher.at/de-at/

O000Einblick in die Verpackung
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Jdoobrohnenaufnahme LOIDL Werk - geballte Technik
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JO0dProduktionsleiter Jens Luttenberger prasentiert die neuen Reiferaume. Copyright:
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