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,Ran an den Speck”!: Anmeldung zur Culinarix-
Speck-Pramierung 2023

Die Landesinnung der Lebensmittelgewerbe und die
Landwirtschaftskammer Oberdsterreich wahlen im September zum
achten Mal die Sieger bei Rohpdkelwaren der beiden
Bundeslander.

Im September werden in Linz die besten Rohpdkelwaren aus Oberdsterreich und
Salzburg pramiert. © Agrar Projekt Verein Matscheko

Das lesen Sie in diesem Artikel

e Es geht um den Speck aus zwei Bundeslandern
e Wer darf an dem Wettbewerb teilnehmen?
e Wie wird bewertet?

o — AuReres (Oberflache, Raucherfarbe, etc.) — Aussehen



Anschnitt (Farbe, Farbhaltung, Zusammensetzung) —
Konsistenz — Geruch — Geschmack

Welche Produkte werden bewertet?

Wie kann man hier mitmachen?

Wo und wie darf man die Produkte abgeben?

Und wie und wann wird verkostet und bewertet?

Es geht um den Speck aus zwei Bundeslandern

Beim oberdsterreichischen und dem Salzburger traditionellen Speck
handelt es sich um ein authentisches Produkt mit unverfalschtem
Geschmack. Und besonders diese Spezialitaten wird im Herbst dieses
Jahres fur den Wettbewerb der Rohpokelwaren genau unter die Lupe
genommen. Zugelassen sind dabei Produkte aus gewerblichen und
bauerlichen Betrieben aus Oberdsterreich und Salzburg.

Wer darf an dem Wettbewerb teilnehmen?

Alle Mitglieder der Landesinnung der Lebensmittelgewerbe aus
Oberosterreich und Salzburg, der Fleischwarenindustrie Oberdsterreichs
und Salzburgs, sowie landwirtschaftliche Betriebe (Direktvermarkter) aus
Oberdsterreich und Salzburg durfen sich hier beteiligen. Allerdings
missen die Rohstoffe der zu bewertenden Produkte aus den beiden
Bundeslandern kommen und die Herstellung muss garantiert im eigenen
Betrieb stattgefunden haben.

Wie wird bewertet?

Die Bewertungskriterien der Fachjury sind:

— AuReres (Oberflache, Raucherfarbe, etc.)
— Aussehen Anschnitt (Farbe, Farbhaltung,
Zusammensetzung)

— Konsistenz

— Geruch

— Geschmack



Die Jury besteht aus aus Vertreter:innen der Landesinnung, der
Lebensmittelaufsicht, der Lebensmitteluntersuchung, der
Gastronomie und der Direktvermarktung.

Welche Produkte werden bewertet?
Pramierungsgegenstande dieses Wettbewerbs sind:

Rohpdokelware vom Schwein (Bauchspeck, Karreespeck und
Schinkenspeck, Rohschinken, Sonstige Spezialitaten (z.B.
Lachsschinken, Osso Collo, etc.)

Rohpokelware vom Rind — Gerauchert und nicht gerauchert
Rohpokelware vom Wild — Gerauchert und nicht gerauchert

Im September wird bewertet wer sich die hilbsche Trophae ins Regal
stellen darf. © Beigestellt

Wie kann man hier mitmachen?

Die Anmeldung ist Online Uber die Pramierungsplattform
www.ausgezeichnete-produkte.at moglich. Unter dem Registerblatt
Wettbewerbe findet man den ,Speck Culinarix 2023%, dort kann man
sich registrieren und Produkte anmelden.

Wo und wie darf man die Produkte abgeben?

Die Abgabe der Produkte mit Abgabeformular muss am Mittwoch, 20.
September 2023 oder Donnerstag, 21. September 2023, von 8 bis 16 Uhr
in der Berufsschule Linz 10, Glimpfingerstral3e 8d, 4020 Linz


https://ooe.lko.at/21-mal-gold-f%C3%BCr-speckproduzenten+2400+3509508
https://fleischundco.at/bio/kontrolle-mit-schnelltest-einfach-und-effektiv
https://fleischundco.at/allgemein/starkes-zeichen-der-lebensmittelgewerbe
https://www.ausgezeichnete-produkte.at/
https://sbg.lko.at/rohp%C3%B6kelwarenpr%C3%A4mierung-culinarix-speck-2023+2400+3843351
https://bs-linz10.ac.at/

personlich oder per Post z.H. Herrn Gerald Moser BEd, erfolgen.

Die Produkte missen in einer qualitatserhaltenden Verpackung,
gegebenenfalls gekuhlt, abgegeben werden.

Wenn mehrere Proben eingereicht werden, so ist fir jede Probe ein
Abgabeschein auszuftllen.

Jedes eingereichte Produkt soll mindestens 1,5 kg wiegen und der
Beschreibung des Pramierungsgegenstandes entsprechen. Das Stlick
darf max. einen Anschnitt vorweisen.

Und wie und wann wird verkostet und bewertet?

Die Verkostung und Bewertung der eingereichten Produkte erfolgt am
Montag, 25. September 2023, und Dienstag, 26. September 2023.

Sie erhalten als Produzent:in eine schriftliche Rickmeldung tber die
Bewertung lIhres Produktes. Die Verkostung Ihrer Produkte kann Ihnen
auch helfen, mogliche Fehler rasch und gezielt zu beheben.
Teilnahmegebuhr: 45 Euro je Probe (vor der Verkostung wird Ihnen eine
Rechnung Gbermittelt). Gutes vom Bauernhof Betriebe erhalten eine
ErmaRigung.

Anmelde- und Abgabeformulare fir den Culinarix Speck 2023

kdnnen unter E-Mail: direktvermarktung@lk-ooe.at oder der Tel.-Nr.:
050/6902-1260 angefordert werden

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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