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Mit Flema schleifen: Immer eine scharfe Sache

Die Handmesser-Schleifmaschinen EVO 4 und 5 sind robuste und
zuverla?ssige Schleifmaschinen fu?r Gastronomie, Fleischereien,
Zerlegebetriebe, Schleifservice ...Mit diesen Schleifern ko?nnen die
verschiedensten Schneidwerkzeuge wie Fleischermesser,
Zerlegemesser, Kochmesser und vieles andere mehr einfach und
schnell geschliffen werden.

Das Fred-E Abziehgera?t ist die ideale Erganzung zu den Schleifmaschinen. © flema

Messer sind die a?ltesten Werkzeuge der Menschheit. Auch heute
za?hlen Handmesser zu den wichtigsten Werkzeugen weltweit. Bei jedem
Lebensmittelhersteller geho?ren sie zur Basisausstattung. Bei der
Verarbeitung von Lebensmitteln ist eine scharfe Messerschneide die
Grundvoraussetzung fu?r ein effizientes, ermu?dungsfreies und sicheres
Arbeiten. Scharfe Schneidwerkzeuge ergeben pra?zise Schnitte. Pra?zise
Schnitte verleihen dem Produkt ein ansprechendes Aussehen. Konstant
scharfe Messer haben nicht nur grol3en Einfluss auf die Qualita?t der
produzierten Produkte. Sie senken zudem das Unfallrisiko, und


https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/flema-seit-ueber-50-jahren-der-profi-fuer-schneiden-schleifen-co

reduzieren Ausfa?lle aufgrund von Entzu?ndungen in Arm und Schulter
(bis zu 80% weniger RSI-Syndrom Fa?lle; Quelle: Anago Ltd).

Die perfekte Schleifmaschine

Mit jedem Schnitt jedoch verliert das Messer an Scha?rfe und wird mit der
Zeit stumpf. Dann muss es fachgerecht geschliffen werden. Der Schliff
muss fu?r das Handmesser schonend sein. Die Klinge darf nicht
u?berhitzt werden, sonst verliert sie an Standzeit. Fu?r den Bediener
muss die Schleifmaschine einfach und sicher in der Handhabung sein.Die
Handmesser-Schleifmaschinen EVO 4 und EVO 5 erfu?llen diese
Anforderungen. Beide Maschinen verfu?gen u?ber eine stufenlose
Winkeleinstellung zwischen 15° und 45°. Die Messerfu?hrungen stellen
sicher, dass das Handmesser immer mit dem richtigen Schneidenwinkel
angeschliffen wird. Integrierte Magnete unterstu?tzen dabei die Fu?hrung
und machen das Schleifen einfach. Die Polierscheibe erzeugt feine,
polierte Oberfla?chen und eine gratfreie, sehr glatte Schneide. Der
Schleif- und Polierstaub wird abgesaugt. Die Atemwege des Bedieners
werden so bestmo?glich geschu?tzt. Die EVO 5 ist daru?ber hinaus
wassergeku?hlt. Die Schneiden ko?nnen beim Schleifen nicht u?berhitzt
werden und der Schleifstaub wird gebunden. Um die Handmesser nach
dem Schleifen mo?glichst lange scharf zu halten, gibt es das
Handmesser-Abziehgera?t.

Fred-E-Abziehgeréat: Ideale Erganzung fur Flema-
Schleifmaschinen

Fred-E ist die ideale Erga?nzung zu den Schleifmaschinen. Das Fred-E
Abziehgera?t richtet durch seine beiden Abziehfinger die Schneidkante
des Handmessers und stellt so innerhalb von Sekundenbruchteilen die

urspru?ngliche Scha?rfe wieder her. Dadurch kann der Benutzer seine

Klinge u?ber lange Zeit konstant scharf halten und die Standzeit seiner
Messer deutlich verla?ngern.
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