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Mauting Versatile: Revolution in der
Kunst des Raucherns von Lebensmitteln

Mit dem Versatile prasentiert Mauting eine umfassende
Losung fur vielfaltige Raucherbedurfnisse

Mauting Versatile Raucherkammer ist nicht nur ein Produkt,
es ist ein Wendepunkt in der Welt der Lebensmittelverarbeitung,
besonders fur diejenigen, die den traditionellen Geschmack und
das Aroma von geraucherten Lebensmitteln schatzen. Diese
vielseitige Raucherkammer ist dafur ausgelegt, eine Vielzahl von
Fleischprodukten wie Wurstchen, Salami, Jerky, Geflugel, Fisch,
Kase und mehr zu verarbeiten und bietet damit eine
Komplettlosung fur alle Raucheranforderungen.

Mauting Raucherkammer: entworfen fur
Effizienz und Qualitat



Optimal fur Traditionelle und Moderne Techniken

Die Mauting Versatile eignet sich ideal sowohl fur klassische
Produktionsmethoden, bei denen ihre Vorteile bei der
Minimierung des Gewichtsverlusts deutlich werden, als auch fur
moderne Kaltrauchertechniken, insbesondere bei Fisch. Dies
macht sie zu einem vielseitigen Werkzeug fur verschiedene
kulinarische Anforderungen.

Schnelles und GleichmaRBiges Trocknen

Eines der herausragenden Merkmale der Mauting Versatile ist
ihre Fahigkeit zum schnellen und aulSergewohnlich
gleichmaligen Trocknen, was fur Produkte wie Jerky und
Tiernahrung unerlasslich ist. Dies wird durch ihr fortschrittliches
Luftstromsystem erreicht, das eine effektive Nutzung der
Raucherkammer gewahrleistet und zu schnellerer Verarbeitung
mit minimalem Gewichtsverlust fuhrt.

Benutzerfreundliches und Anpassbares
Design

Flexible Produktplatzierung

Die Raucherkammer bietet verschiedene
Platzierungsmoglichkeiten far Produkte - sie konnen auf Stabe
gehangt oder strategisch auf bis zu 35 Rostebenen platziert
werden, was sie hochgradig anpassbar fur verschiedene
Lebensmittelarten macht.

Fortschrittliche Steuerung und Uberwachung

Ausgestattet mit einem Mikroprozessor-Steuerungssystem und
einem Sensor-Touchscreen, bietet die Mauting Versatile eine
prazise Regulierung der Kammer-Temperatur, Feuchtigkeit und
Luftstromgeschwindigkeit. Sie steuert auch den Raucherzeuger,
uberwacht die automatische Reinigung der Kammer und
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uberwacht Temperaturen sowohl in der Kammer als auch in den
Produkten.

Mauting bietet modernste Funktionen
Mehrpositionen-Luftklappen

Die Versatile-Modellreihe umfasst Mehrpositionen-Luftklappen,
die unabhangig voneinander bewegt werden kdonnen, um den
Luftstrom genau dort zu fokussieren, wo er benotigt wird, und
eine gleichmaliige Verarbeitung aller Produkte zu gewahrleisten.

Innovatives Tropftrennsystem

Das neue Tropftrennsystem in den Dusen ist ein Beweis fur die
fortschrittliche Ingenieurskunst hinter der Mauting Versatile und
steigert deren Effizienz und Produktqualitat.

Robuste Konstruktion fur maximale Effizienz

Jeder Aspekt der Konstruktion der Raucherkammer ist mit Blick
auf Effizienz konzipiert, von ihren symmetrischen Lufteinlassen
und Auspuffen bis hin zu ihrem geneigten Deckeltank fur ein
optimales Kondensatmanagement.

Auf Kundenwunsche Zugeschnitten

Mauting Versatile geht es nicht nur um Funktionalitat; es geht
darum, kundenspezifische Anforderungen zu erfullen. Die GroRe
der Kammer ist anpassbar, und Kunden konnen aus
verschiedenen Modellen wahlen, einschlieBlich Einzelreihen-,
Doppelreihen- und Durchfahrmodelle. Sogar der Raucherzeuger
kann je nach Vorliebe ausgewahlt werden, ob es das klassische
Modell mit Holzspanen, Reibungs-, Dampferzeuger oder
Flussigrauch-Applikatoren ist.
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