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In der Praxis bewährt &#8211; der
Tischdoppelclipper CDC 800 Easy:

Robust &#038; Flexibel
Mit dem halbautomatischen Tischdoppelclipper CDC 800
Easy von Cliptechnik Deutschland GmbH können Natur-,

Faser-, Cellulose- und alle am Markt verfügbaren
Kunstdärme verarbeitet werden.

Der CDC 800 Easy ist ein pneumatisch betriebener Tischdoppelclipper und
wurde speziell für das Fleischerhandwerk entwickelt. © Beigestellt

Tischdoppelclipper CDC 800 Easy mit allen



Därmen anwendbar

Doppelclipper der CDC-Serie von Cliptechnik Deutschland
haben sich seit 2010 in vielen verschiedenen Betriebsgrößen
weltweit bewährt. Der enorme Kaliberbereich für Natur-,
Kollagen-, Faser- und Kunststoffdärme mit dem doch kleinen Clip
sichert den Kunden eine optimale Präsentation durch den
unauffälligen Clipverschluss. Verschiedenste Optionen wie z. B.
Fadenspender für Ringware, Schlaufenautomat, Zählwerk oder
Spulenclipsystem optimieren den Produktionsablauf für den
Kunden und reduzieren den Zeitbedarf auf ein Minimum. Alle
Tischdoppelclipper und Halbautomaten, egal, in welcher
Ausstattungsvariante, werden ausschließlich mit Druckluft
betrieben. Das reduziert Fehlerquellen und damit unnötige
Standzeiten und damit Kosten für die Zukunft.

Ideal für Handwerksbetriebe

Der CDC 800 Easy Plus Doppelclipper ist bestens für kleine
Handwerksbetriebe geeignet. Die Maschine wird einfach vor der
Füllmaschine positioniert. Nun wird der geraffte Darm auf das
am Füller befindliche Füllrohr geschoben und schon kann es
losgehen. Der Bediener startet die Portion per Kniehebel und
verschließt danach umgehend den Darm. Fertig ist die Portion.
Auf Wunsch kann selbstverständlich eine Aufhängeschlaufe mit
eingeclippt oder Wurstketten hergestellt werden. Durch den
optional lieferbaren Fadenspender können Wurstringe im Natur-
oder Kunststoff-Kranz- darm produziert werden. Der CDC 800
Easy Plus benötigt ausschließlich einen Luftanschluss. Es ist
keinerlei direkte Verbindung zur Füllmaschine oder Strom nötig.
Ein wichtiges Kriterium ist die Auswahl der Clipgröße. Wir
verwenden einen kleinen Clip, der auch in der Theke nicht
aufdringlich ist und trotzdem auch im Kaliberbereich bis 105 mm
funktioniert, wobei in Handwerksbetrieben die großen Kaliber
keine Zeiträuber sind. Einfach, schnell und sicher in
Meisterqualität!

https://fleischundco.at/directory/cliptechnik-deutschland-gmbh
https://www.cliptechnik.de/maschinen/clipmaschinen/tischdoppelclipper/cdc800easyplus/
https://www.cliptechnik.de/maschinen/clipmaschinen/tischdoppelclipper/cdc800easyplus/


Wenn es etwas mehr sein soll ...

Der CDC 800 (200) ist die halbautomatische Clipmaschine für
Betriebe, die etwas mehr machen. Durch das fahrbare und in
der Höhe verstellbare Rollgestell ist die Clipmaschine in
Sekundenschnelle mit jeder handelsüblichen Füllmaschine
verbunden. Durch die Verbindung über das Anschlusskabel wird
nun die voreingestellte Portionsgröße automatisch von der
Füllmaschine ausgestoßen. Sobald geclippt wird, startet schon
die nächste Portion. Ob Einzelwürste, Wurstketten, halbe Ringe
oder in Verbindung mit dem optional lieferbaren Fadenspender
ganze Ringe. Der CDC 800 (200) beherrscht alle Disziplinen im
Bereich von Kaliber 25 bis 120 mm. Der CDC 800 (200) ist
selbstverständlich auch mit dem optionalen Schlaufeneinleger
und einem Zählwerk lieferbar. Trotz dieser Optionen benötigt
unser CDC 800 keinerlei Strom. Was nicht eingebaut ist, kann
auch nicht ausfallen.

Alle Informationen über die Clipmaschinen der CT Cliptechnik
Deutschland GmbH gibt es bei Franz Gramiller & Sohn GmbH
unter www.gramiller.at
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