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Die neue Generation Hygienetechnik
&#8211; Produktserie: Innovationen von
PHT

Die PHT Group setzt mit ihrer neuen Hygienetechnikserie
~InnovationX“ neue Malstabe in der Branche. Diese Serie
vereint hochste Hygienestandards mit Benutzer und
Servicefreundlichkeit. Erfahren Sie, wie durchdachte
Details und innovative Konzepte die Effizienz und
Sicherheit in Betrieben steigern konnen.

Bei PHT werden Hygienelésungen neu gedacht. © Adobe Stock by PHT

Hygienetechnik ist in vielen Betrieben eine wichtige
Stellschraube, die sowohl die Sicherheit als auch die Effizienz
enorm steigern kann. Die PHT Group ist in diesem Bereich
fuhrender Partner fur gesamtheitliche Hygienekonzepte mit
hochwertigsten Anlagen. Seit Anfang 2024 bringt das
Unternehmen mit seiner Eigenproduktion die neue
Hygienetechnikserie ,, InnovationX” auf den Markt. Was an der
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Hygienetechnik so besonders ist und welche Details bei einem
Hygienekonzept den Unterschied machen, haben wir uns bei
den Experten genauer angesehen.

Serie PHT-InnovationX

Am Anfang des Projektes ,InnovationX" stand der Leitgedanke
»In der Hygienetechnik ist es Zeit fur Fortschritt”. Die
langjahrige Branchenerfahrung gepaart mit visionarem
Fortschrittsgedanken fuhrte somit dazu, dass das Unternehmen
PHT eine neue Generation von Hygienetechnik entwickelte.
~Unsere Hygienetechnik soll sowohl fur den Benutzer als auch
fur Wartungen moéglichst bedienerfreundlich sein und
gleichzeitig hochste Hygienestandards erfullen - das ist unser
Anspruch”, sagt Geschaftsfuhrer Philipp Aurbach von PHT-Bad
Tolz. Das Ergebnis davon ist Hygienetechnik, die sowohl mit
cleverer Konstruktion als auch Effizienz Uberzeugt. Vom
Handreinigungsbecken WashX bis zur Zutrittskontrolle EntryX
deckt die Hygienetechnik von InnovationX alle wichtigen
Anlagen fur die richtige Personalhygiene ab.

Die Anlagen kommen nach ausgiebiger Entwicklungszeit im
Laufe des Jahres 2024 auf den Markt.

Das Thema Qualitat ist dabei fur PHT nicht verhandelbar und
wird kombiniert mit einem guten Preis-Leistungs-Verhaltnis.
»~Das X im Namen unsererEigenproduktionen vereint unsere PHT-
Produkte und steht zusatzlich zur Qualitat fur viele Grundpfeiler
der PHT-Entwicklungen: Servicefreundlichkeit, durchdachte
Details, Fachkompetenz und Gesamtheitlichkeit”, sagt
Vertriebsleiter Patrick Beyering von PHT-Beckum.



PHT Eingangskontrolle EntryX mit uberlistungssicherer Dusenpositionierung.© Dusan
Petkovic by PHT

Die neue Eingangskontrolle EntryX

Der Zutritt zu hygienesensiblen Bereichen sollte so geplant sein,
dass alle vorgegebenen Hygieneschritte genau vorgegeben sind.
Die neue Eingangskontrolle EntryX mit Seifen- oder
Desinfektionsmittelausgabe ist hierfur ideal geeignet, denn das
integrierte Drehkreuz gibt den Zugang erst frei, wenn Seife oder
Desinfektionsmittel auf die Hande gegeben wurde. Um
maximale Prozesssicherheit zu gewahrleisten, sind die Dusen
besonders manipulationssicher positioniert. Eine individuell
einstellbare Eingriff-Positionierung sorgt zusatzlich fur
ergonomisches Handling. Wie bei allen InnovationX-Anlagen wird
auch hier Servicefreundlichkeit groSgeschrieben und uberzeugt
durch ein sehr servicefreundliches Gehause.



PHT ist Ilhr Partner

PHT ist seit uber 25 Jahren auf Hygienelésungen spezialisiert
und entwickelt gesamtheitliche Hygienekonzepte fur die
Bereiche Betriebs- sowie Personalhygiene, Behalterreinigung,
Sozialraumausstattung, Prozesstechnik und vieles mehr. Mit
innovativen Produkten und modernen Planungstools wie z.B.
Virtual Reality bietet das Unternehmen die optimale Symbiose
aus jahrelanger Branchenerfahrung gepaart mit visionaren
Neuentwicklungen, um immer das bestmogliche Ergebnis fur
seine Kunden zu bieten. Dabei betreut die PHT Group
verschiedenste Kunden und Branchen, sowohl im Handwerk als
auch der Industrie. Mit Standorten in Bad Tolz, Beckum,
Innsbruck, Dubai und Sudafrika ist PHT Ihr Partner fur Hygiene
und Technologie.

Mehr Informationen finden Sie unter www.pht.group
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