17. Nov. 2021
leisch & Co

Bestes handwerkliches Konnen:
Ehrenpreise beim Internationalen
Fleisch- und Wurstwarenwettbewerb
2021

Bundesministerin Elisabeth Kostinger zeichnete vier
osterreichische Fleischereien aus, die Gold in allen
Kategorien holen konnten. Im Zuge der Preisverleihung
wurde die Rolle des Gewerbes fur die osterreichischen
Regionen als starker Partner fur die Landwirtschaft und als
Garant fur hochwertige Ausbildung betont.

Paul Gruber/ BMLRT

Aus mehr als 660 eingereichten Proben die Gewinner ermitteln:
Vor dieser schwierigen Aufgabe stand eine international
besetzte Jury beim 23. Internationalen Fleisch- und
Wurstwarenbewerb, der Ende September 2021 im
Fleischtechnologiezentrum Klagenfurt stattgefunden hat.


https://fleischundco.at/genuss-trends/in-klagenfurt-ging-es-um-die-wurst
https://fleischundco.at/genuss-trends/in-klagenfurt-ging-es-um-die-wurst

Den Besten der Besten wurde nun am 9. November 2021 eine
besondere Ehre zuteil: Sie erhielten im Marmorsaal des
Bundesministeriums fur Landwirtschaft, Regionen und
Tourismus von Bundesministerin Elisabeth Kostinger die
Ehrenpreise Uberreicht. Um einen Ehrenpreis zu erwerben, muss
ein Betrieb die ganze Breite des handwerklichen Konnens unter
Beweis stellen: Es qilt, in allen Kategorien Goldauszeichnungen
zu holen.

Gelungen ist das der Fleischerei Ellegast aus Amstetten sowie
der Fleischerei Hochhauser aus Pichl bei Wels, die mit ihren
Produkten in allen Kategorien auf voller Linie punkten konnten
und sich deshalb jeweils einen Serienpreis fur ihre Fleisch- und
Wurstwaren holten.

Aber nicht nur die Serien wurden ausgezeichnet, sondern auch
das besondere Konnen beim Plattenlegen. Den Sieg holten sich
das Fleischerfachgeschaft Steiner aus Sollenau sowie die
Firma Holler aus Zobern mit jeweils zwei Preisen fur ihr
besonders handwerkliches Kobnnen im Rahmen des
Plattenlegewettbewerbs.

Elisabeth Kostinger begeistert uber die
Qualitat

Elisabeth Kostinger, Bundesministerin fur Landwirtschaft,
Regionen und Tourismus: ,Regionale Qualitat - das zeichnet
unsere Fleischmeisterbetriebe aus. Unsere Fleischerinnen und
Fleischer veredeln landwirtschaftliche Produkte zu ganz
besonderen Schmankerl. Das Handwerk weiterzugeben und uber
Generationen zu sichern, dabei wollen wir unsere Betriebe
unterstutzen. Daher hat es mich besonders gefreut, diese
Auszeichnungen zu Uberreichen!*

Raimund Plautz: ,,Stolz auf die tollen
Leistungen!"”


http://www.ellegast.at/pages/intro.php
http://www.hochhauser-fleisch.at/
https://www.steiner-fleischer.at/de/
https://www.hoeller-fleischer.at/

Raimund Plautz, der Innungsmeister der Osterreichischen
Fleischer, ist stolz auf die tolle Leistung der Betriebe: , Die
Auszeichnung zeigt einmal mehr das breite handwerkliche
Konnen unserer Fleischermeisterbetriebe und ihre Bedeutung
fur die Regionen. Das Gewerbe ist ein starker Partner der
heimischen Landwirtschaft. In unseren Betrieben ist
Nachhaltigkeit gelebte Realitat: kurze Transportwege,
schonende Fertigung und hochste Qualitat. Tradition gepaart mit
Innovation: Das erfullt den Konsumentinnen und Konsumenten
die Winsche der heutigen Zeit!“
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