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Voller Erfolg: Tierwohl hat nun endlich auch die
XXXLutz-Gastronomie erreicht

Ab sofort serviert XXXLutz Tierwohl-Schnitzel mit Fleisch aus dem
Hause Hutthaler. Ein voller Erfolg: nicht nur fur die
Kooperationspartner —, sondern auch fur die Konsument:innen, die
nun endlich beste Gerichte aus ebensolchem Fleisch essen
konnen.

Beste Qualitat: Das Hutthaler-Hofkultur-Schnitzel jetzt biem XXXLutz. © Beigestellt

Mit dem XXXLutz-Schnitzel um 2,40 Euro ist es Schluss! Der Mébelhaus-
Riese erkennt — endlich — auch seine Verantwortung und setzt statt auf
Lockangebote auf Qualitat. Und diese Qualitat soll kiinftig aus dem
Hause Hutthaler kommen.


https://www.xxxlutz.at

., Hutthalers Hofkultur”

In Zeiten von Klimaschutz und Ressourcenschonung bewegt sich der
Trend bei Fleischliebhabern unaufhaltbar in Richtung Tierwohl und
Regionalitat. Diese Erndhrungseinstellung hat nun mittlerweile nicht nur
viele Konsument:innen, sondern auch die Gastronomie erreicht.
,Hutthalers Hofkultur* — so nennt sich Osterreichs erfolgreiches
Tierwohl-Programm der Hutthaler KG mit Sitz in Schwanenstadt, ein
ganzheitlicher Ansatz, eine Vielzahl besonderer Eigenschaften, ein
visionarer Glanzpunkt in der heimischen Nutztierwirtschaft, ein
Aushéangeschild in der Fleischverarbeitung. Mittlerweile zahlen 39
Landwirte zu den Hofkultur-Partnerbetrieben von Hutthaler. Das seit 2014
laufende Tierwohl-Projekt wird nicht nur bei der Aufzucht der Tiere,
sondern auch beim Transport sowie bei der Schlachtung im ,glasernen
Schlachthof* beachtet. Dort sorgen gerduscharme und gezielt
temperierte Raumlichkeiten flr eine ruhige Umgebung. Das verhindert
Stress-Situationen und ermoglicht einen wirdevollen Umgang mit den
Tieren.

Kein Billigfleisch bei XXXLutz mehr: Geschéftsfihrer Florian Hitthaler
und Partnerlandwirt August Gasperlmaier vom Kleinrathnergut freuen
sich gemeinsam mit Andreas Haderer, dem Leiter aller 47 XXXLutz-
Restaurants. (v. |. n. r.) auf die neue Partnerschaft. © Fabian Fruehwirth

XXXL und Hutthaler: neue Partnerschaft

Entlang der gesamten Wertschdpfungskette steht das Wohl der Tiere als
auch die Qualitat der Produkte im Mittelpunkt. Und das kbnnen nun auch
die Kunden der XXXLutz-Restaurants schmecken. Wurden friiher die
Schnitzel des Mobelhandlers noch zum Niedrigpreis angeboten, gibt es
sein Kurzem ein Umdenken: Qualitat, nachvollziehbare Herkunft und vor
allem das Tierwohl stehen nun im Mittelpunkt — den Anfang macht dabei


https://www.hofkultur.at/

das Schweinefleisch. Rohstofflieferant der Gerichte in Tierwohlqualitat ist
Hutthaler. Das Fleisch dafur stammt aus dem ,Hutthalers

Hofkultur“-Programm, bei dem die gesetzlichen Mindeststandards weit
ubertroffen werden.
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