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Highlights der 29. Ab-Hof-Messe
Wieselburg: Pramierte bauerliche
Produkte &#038; Gewinner

Genussmomente und Qualitatsprodukte - Bei der 29. Ab-
Hof-Messe in Wieselburg glanzen regionale Anbieter mit
pramiertem Brot, Speck und Fisch. Oberkarntner Betriebe
uberzeugen Jury und Kunden.

Das Team vom ,Bauernladen Walter” freute sich auf der Ab-Hof-Messe 2024
in Wieselburg Uber die Auszeichnung , Speckkaiser” flir den geraucherten
Schinkenspeck. © Walter / KK

Anlasslich der 29. Ab-Hof-Messe in Wieselburg wurden
zahlreiche bauerliche Direktvermarkter fur ihre
hervorragenden Produkte ausgezeichnet. Unter den pramierten
Betrieben befanden sich auch einige aus Oberkarnten, die fur
ihre Qualitatsprodukte wie Brot, Speck, Kurbiskerndl und Fisch
belohnt wurden. Christina Walter vom Bauernladen Walter
und Andreas Jobst von ,Forellen Jobst” gehdren zu den stolzen
Gewinnern. Das Engagement dieser Produzenten zeigt, wie
wichtig traditionelle Herstellungsverfahren und die
regionale Vermarktung fur die Qualitat der Lebensmittel sind.


https://fleischundco.at/genuss-trends/wieselburg-das-war-die-ab-hof-2024
https://fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/gruendung-des-verbands-baeuerlicher-direktvermarkter-oesterreich
https://www.bauernladen-walter.at/
https://forellen-jobst.at/
https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/bleiburger-schinkenfest-tradition-und-genuss-beim-ostermarkt-am-17-maerz
https://fleischundco.at/info-politik/neuausrichtung-in-der-lkoe-martina-ortner-leitet-kuenftig-referat-fuer-direktvermarktung

Nicht nur die Gewinner - auch die Regionen
profitieren

Die Anerkennung durch Fachjurys bei solchen Veranstaltungen
hat nicht nur fur die Gewinner selbst, sondern auch fur die
Region eine groRe Bedeutung. Sie unterstreicht das hohe Niveau
der landwirtschaftlichen Direktvermarktung in Osterreich
und tragt dazu bei, das Bewusstsein fur lokale und traditionell
hergestellte Produkte zu starken. Fur die Konsumenten bieten
solche Auszeichnungen eine Orientierungshilfe und das
Vertrauen, qualitativ hochwertige und nachhaltig produzierte
Lebensmittel zu erwerben.

Bedeutung fur den Tourismus und die
lokale Wirtschaft

Nicht nur die direkten Konsumenten profitieren von der Qualitat
und dem Ansehen der pramierten Produkte. Auch der Tourismus
und die lokale Wirtschaft ziehen Vorteile daraus. Spezialitaten
der Region werden haufig als kulinarische Highlights
angeboten und verstarken die Attraktivitat der Region fur
Besucher. Daruber hinaus sichern die Betriebe Arbeitsplatze
vor Ort und fordern das ockonomische Wohlergehen der
landlichen Gebiete.

Direktvermarkter gibt es seit dem
Mittelalter

Die Tradition der bauerlichen Direktvermarktung hat in
Osterreich eine lange Geschichte. Bereits im Mittelalter waren
Markte eine wichtige Drehscheibe fur den Handel mit
landwirtschaftlichen Produkten. Heute erlebt diese Form des
Handels eine Renaissance, da immer mehr Menschen Wert auf
regionale und saisonale Lebensmittel legen. Veranstaltungen
wie die Ab-Hof-Messe in Wieselburg spielen eine wichtige
Rolle dabei, diese Traditionen zu bewahren und


https://fleischundco.at/handwerk-unternehmen/messe-kikeriki-aus-wieselburg-ab-hof-2024
https://fleischundco.at/genuss-trends/burg-perchtoldsdorf-kulinarik-messe-foerdert-regionalitaet-und-genuss-netzwerken
https://fleischundco.at/genuss-trends/burg-perchtoldsdorf-kulinarik-messe-foerdert-regionalitaet-und-genuss-netzwerken
https://fleischundco.at/info-politik/debatte-zur-lebensmittelherkunftskennzeichnung-in-oesterreich-ein-umfassender-ueberblick
https://fleischundco.at/genuss-trends/wieselburg-das-war-die-ab-hof-2024

weiterzuentwickeln.

Zusammenfassung der Gewinner und

Produkte

Produkt

Produzent

Auszeichnung

Dinkel-Buchweizen-
Brot

Bauernladen Walter

Goldenes Brot

Geraucherter
Schinkenspeck

Bauernladen Walter

Speck-Kaiser

Lachsforelle

Forellen Jobst

Fischkaiser

AbschlielSend bleibt festzuhalten, dass die Auszeichnungen bei
der 29. Ab-Hof-Messe nicht nur die herausragende Qualitat der
pramierten Produkte bestatigen, sondern auch das Engagement
der Produzenten fur traditionelle Herstellungsverfahren und
regionale Wirtschaftskreislaufe wurdigen. Derartige Erfolge sind
von unschatzbarem Wert fur die Starkung des landlichen
Raumes und die Forderung einer nachhaltigen Landwirtschaft in

Osterreich.

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at



https://fleischundco.at/
http://www.tcpdf.org

