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Bavarier – Traditionelle Metzgerkunst
trifft auf moderne Bio-Innovation

Entdecken Sie Bavarier – die neue Marke von Bio-Pionier
Juffinger, die traditionelle bayerische Metzgerkunst mit

moderner Bio-Innovation verbindet. Ein Schritt vorwärts für
den Bio-Fleischmarkt und ökologische Nachhaltigkeit.

Die Bavarier Alpenmetzgerei, angeführt vom Tiroler Bio-Pionier 
Anton Juffinger, präsentiert ihr neues Produktsortiment.
Bavarier, eine Marke, die auf der soliden Basis von regionaler
Bio-Rohstoffproduktion, traditioneller bayerischer Metzgerkunst
und modernen, ökologisch nachhaltigen Herstellungsmethoden
steht.

Die Bedeutung von regionaler Bio-

http://biometzger.at


Produktion

„Das bayerische Metzgerhandwerk genießt einen
hervorragenden Ruf. Wir kombinieren die einzigartigen
Rezepturen mit unserem Ansatz einer modernen und ökologisch
nachhaltigen Produktion“, erklärt Juffinger. Ein Eckpfeiler der
Philosophie von Bavarier ist der Einsatz von regionalen Bio-
Rohstoffen. Die Verwendung dieser hochwertigen Zutaten aus
bayerischer Produktion ist ein deutliches Zeichen für Juffingers
Engagement in Bezug auf Qualität und Nachhaltigkeit. Dieser
Ansatz gewährleistet nicht nur eine Top-Qualität der Produkte,
sondern unterstützt auch die lokale Landwirtschaft und fördert
das Tierwohl.

Einbindung traditioneller

bayerischer Methoden

 

Die Wertschätzung für das bayerische Metzgerhandwerk spielt
bei Bavarier eine wesentliche Rolle. Juffingers Fokus liegt auf der
Verbindung von traditionellen Rezepturen mit modernen
Produktionsansätzen, die sowohl die Qualität als auch die
ökologische Nachhaltigkeit betonen. Der Verzicht auf 
Nitritpökelsalz bei der Herstellung unterstreicht diese
Verpflichtung. „Damit stellen wir sicher, dass Top-Qualita?t und

o?kologische Verantwortung Hand in Hand gehen und wir leisten damit

einen aktiven Beitrag zur Fo?rderung der bayerischen Bio-

Landwirtschaft“, betont Juffinger.

Ökologische Nachhaltigkeit bei Juffinger

Das Engagement von Juffinger geht über die bloße Herstellung

https://fleischundco.at/info-politik/eu-will-die-grenzwerte-fuer-nitrate-und-nitrite-in-lebensmitteln-senken


von Bio-Fleisch hinaus. Durch den konsequenten Verzicht auf
synthetische Düngemittel und Pestizide leistet Bavarier einen
bedeutenden Beitrag zum Erhalt der biologischen Vielfalt in der
Alpenregion. Dieses Engagement zeigt, wie ökologische
Verantwortung und qualitativ hochwertige
Lebensmittelproduktion Hand in Hand gehen können.

Regionale Wertschöpfung

Dieses Bekenntnis zu einer 100prozentigen Bio-Produktion
unterstreicht nicht nur die Verpflichtung für mehr Tierwohl und
artgerechter Haltung, durch den Verzicht auf synthetische
Düngemittel und Pestizide wird auch ein maßgeblicher Beitrag
zum Erhalt der biologischen Vielfalt in der Alpenregion geleistet.
Durch die regionale Produktion und hofnahe Schlachtung – alle
Bio-Tiere stammen aus einem Umkreis von 150 Kilometern -
werden die Voraussetzung für höchste Qualitätsstandards
geschaffen. Juffinger: „Und die Wertschöpfung bleibt damit in
der Region.“

 

Beitrag zur Förderung der bayerischen Bio-
Landwirtschaft

Die Strategie von Bavarier und Juffinger umfasst die aktive
Förderung der bayerischen Bio-Landwirtschaft. Durch die enge
Zusammenarbeit mit lokalen Bauern und die Sicherstellung von
hohen Qualitätsstandards trägt Juffinger dazu bei, dass
Wertschöpfung in der Region bleibt und die lokale Wirtschaft
stärkt.

Bavarier: Ein Symbol für Qualität und
verantwortungsvollen Konsum

https://fleischundco.at/am-wort/raimund-plautz-aus-der-innung-22


Bavarier steht nicht nur für exzellente Bio-Fleischprodukte,
sondern auch für einen verantwortungsvollen Konsumstil. Die
Marke symbolisiert das wachsende Bedürfnis der Konsumenten
nach authentischen, unverfälschten Geschmackserlebnissen und
einer starken Verbindung zur regionalen Kultur.

Fazit

Mit Bavarier zeigt Anton Juffinger, wie traditionelle Metzgerkunst
und moderne Bio-Innovation perfekt harmonieren können. Die
Marke ist ein klares Bekenntnis zu Qualität, Nachhaltigkeit und
der Förderung regionaler Werte – ein wahrer Meilenstein in der
Welt des Bio-Fleischmarktes.
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