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Rustikal mit Berta

Bedford bringt eine neue Bruhwurstspezialitat auf den Markt

Mit der hochwertigen Schinkenwurst ,Rustikale Berta”, die seit Anfang
Marz erhaltlich ist, bietet die Wurst- und Schinkenmanufaktur Bedford
Metzgereien und Feinkostladen ein attraktives Neuprodukt fur die
Bedienungstheke. Dank dieser neuen Briuhwurst-Spezialitat wird das
Osnabrucker Unternehmen seinem Ruf als kreativer Partner des
Handwerks gerecht, wenn es um den Zukauf hochwertiger Waren in
Metzgerqualitat geht.

Fur die Fleischwirfel verwendet Bedford magere Schweinebackchen, die
aufwandig am Knochen gegart wurden und so besonders zart
schmecken. Zusammen mit kernigen Pistazien und Krautern werden sie
mit einem feinen Brat aus frischem Schweinefleisch vermengt.



Der handgeschniirte und einzeln geknotete, leicht geraucherte Naturdarm
bildet die attraktive Aul3enhaut fur das kontrastreiche Schnittbild. Die
Rustikale Berta ist eine Schinkenwurst mit einer besonderen Note, die
das Angebot in der Theke ansprechend erweitert. Bedford verzichtet bei
der Herstellung der Rustikalen Berta auf Laktose, Gluten und
Geschmacksverstarker.
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