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Neuer Club gegrindet

Im Sudtiroler Patschins haben sich fast 30 Dipl. Fleisch-
Sommeliers aus A/D/I/CH/LIE getroffen um offiziell den ICDF
»Internationaler Club der Dipl. Fleisch-Sommeliers* zu griinden.

Die Teilnehmer verstehen sich als ,Botschafter fur Fleisch* im positiven
Sinn und mochten ihr Wissen einer breiten Offentlichkeit zuganglich
machen. Es lag daher nahe, den Start mit einer fachlichen Exkursion zu
beginnen, in Sudtirol nattrlich mit ,,Stdtiroler-Speck®, dazu hat die Fa.
~Speck-Moser* den ICDF willkommen geheil3en. Das erklarte Ziel dieser
kollegialen neuen Gemeinschatt ist neben jahrlichen Treffs eine
grenzuberschreitende, branchenspezifische Weiterbildung und der
Kontakt mit Medien und Letztverbraucher.

Entstanden ist diese Gruppierung auf Anregung einiger Absolventen des
letztjahrigen Dipl.-FLS-Kurses in Innsbruck unter Federfiihrung von



Markus Mair und Rudiger Heppelmann. Im WIFI Innsbruck werden kiinftig
auch die Weiterbildungen fur den ICDF angeboten. Fiur heuer sind
Spezial-Fleisch-Zuschnitte (,Money-Cuts®) geplant, die dann gleich
zusammen mit AMA-Grilltrainer Markus Mair gegrillt und verkostet
werden konnen. Ein weiterer Schwerpunkt werden die ,Chancen und
Risiken“ des mittlerweile schon tiberbordenden Fleischangebots im
Internet sein.

Dr. Rudolf Stiickler ist der eigentliche geistige Vater der DFLS. Er hatte
bereits 2007 die Idee in Anlehnung zu den Wein- und Kéase-Sommeliers,
es gab jedoch einige Hlrden seitens der Branche und Organisationen zu
Uberwinden. Mittlerweile haben bereits knapp 400 Interessierte die
Ausbildung und Prifung in Wien, Linz, Graz, Salzburg, Innsbruck und
Hohenems, absolviert. Seit 2018 ist auch die MEGA in Stuttgart in
Kooperation mit dem WIFI-Salzburg an Bord. Erfreulich ist, dass sich so
viele Kollegen mit Begeisterung (vor allem die deutschsprachigen
Nachbarlander) an diesem Erfolgsprojekt beteiligen, da diese Ausbildung
in dieser Dimension sonst nirgends in der EU angeboten wird.

Johann Stabauer, der seit 2010 in enger Zusammenarbeit mit der AMA
und dem WIFI als langjéahriger Vortragender und Prufer dieser Ausbildung
fur alle ,Fleisch-Interessierten” den Stempel aufgedrtckt hat, betont
immer wieder: ,nach der Prifung ist vor der Prifung®. Jeden Monat
bekommen die DFLS-Absolventen in einem Rundbrief neben
interessanten Infos — in und um die Branche — eine ausgesuchte
Facharbeit, die gesammelt bereits eine groRe Wissensbibliothek ergeben,
auf die bei Bedarf sofort zurtickgegriffen werden kann. Interessierte
kénnen sich bei Markus Mair melden: info@gourmetgrillen.at

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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