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Feine Backwaren
Vandemoortele, der belgische TK-Hersteller für Backwaren,
hat seit Anfang dieses Jahres eine neue Corporate Identity

in Verbindung mit dem Claim „Shaping a tasty future“.

   

Die neue Butter-Laugenecke der Marke Banquet D‘Or von
Vandemoortele ist die ideale Alternative zum Weckerl oder der
Semmel und setzt neue Akzente in der Verkaufsvitrine. Das
Butter-Laugeneck besteht aus einem zartblättrigen, belaugten
Plunderteig mit einem Butteranteil von 18 Prozent. Das
100-Gramm schwere Produkt überzeugt durch seinen
handwerklich-rustikalen Charakter mit seiner knusprigen
Blätterung und die aufmerksamkeitsstarke, attraktive
Dreiecksform.



 

Besuchen Sie uns auf: fleischundco.at
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