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AMA-Fleisch im Gastro-GroRhandel

Der Gastronomie-GroRhandler Transgourmet weitet ab
sofort das AMA-Gutesiegel-kontrollierte Angebot an
Schweinefleisch massiv aus: So werden nun alle Teilstlcke
vom Schwein unter der Exklusivmarke , premium*
angeboten.

»Als osterreichischer Grolshandler sind wir bemuht, die
heimischen Landwirte zu unterstutzen, die Landschaft zu
erhalten und die heimische Gastronomie zu starken”, freut sich
Thomas Panholzer, Geschaftsfuhrer von Transgourmet. Die
~premium*“-Produkte stammen allesamt von heimischen Bauern
und bieten luckenlose Nachvollziehbarkeit der Herkunft.
Gastronomen profitieren von besonderer Qualitat zu attraktiven
Preisen. Das mit dem AMA-GUtesiegel ausgezeichnete
~premium“- Schweinefleisch muss Qualitatskriterien aufweisen,



die weit Uber die ohnedies strengen gesetzlichen Standards
hinausgehen: Die gesamte Kette von der Aufzucht, der
Fltterung, Schlachtung bis hin zur Verkaufsstelle sind in einem
aufwandigen Kontrollsystem erfasst, das von unabhangigen
Stellen Uberpruft wird. ,,Unsere premium-Schweinefleisch-
Produkte starken die heimische Wirtschaft, denn die
Wertschoépfung erfolgt zu 100% in Osterreich. Wir wollen
Gastronomen die Moglichkeit bieten, ihren Gasten kontrollierte
rot-weils-rote Qualitat anzubieten, die auch Tierwohl-Kriterien
berucksichtigt”, so Panholzer.

Transgourmet verflgt traditionell Uber ein sehr breites
Sortiment an Fleisch- und Wurstwaren -aktuell steigt die
Nachfrage nach heimischer und Bio-Qualitat. Dementsprechend
wurde das Sortiment adaptiert. Ab sofort kann die Gastronomie
bei ,,premium* AMA-Schweinefleischqualitat aus dem Vollen
schopfen. ,Es gibt eigentlich kein Teil vom Tier, das wir nicht in
AMA-geprufter Qualitat bieten. Das Angebot reicht von
Klassikern wie Karreerose, Kaiserteil, Bauch oder Stelze bis zu
Schulter, Schopf und Faschierfleisch, sogar Schweinhalften
fuhren wir“, ist Panholzer stolz.
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