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80 Jahre Winzer-Fleischer Graf

Ob boéhmisch, slawisch oder ungarisch, alle diese Lander gaben,
zusatzlich zur 6sterreichischen, der burgenlandischen Kiiche ihre
heutige Identitat. Diese einzigartige DNA schmeckt man auch in
den handverlesenen Fleisch- und Wurstspezialitaten des Winzer-
Fleischers Graf - und das bereits seit 80 Jahren.
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Mit dieser klaren Positionierung ist der Winzer-Fleischer der richtige
Partner fur alle dsterreichischen Lebensmittelhandler, die das Thema
.Burgenlandische Kulinarik* authentisch und gewinnbringend vermarkten
maochten.

Seit Jahrzehnten hat dieses Familienunternehmen namlich von seinen
Winzerkollegen gelernt, dass Produkte noch besser werden, wenn man
mit Gefuhl und Herzblut an seine tagliche Arbeit herangeht. Aber auch die
Impulse, die es von der unverwechselbaren Landschaft des
Burgenlandes mit ihren Weingarten, Feldern, Wiesen und Waldern erhalt,
flieRen in die Produktion der handverlesenen Fleisch- und
Wurstspezialitaten ein.

Echte Produktstars sind die Original Burgenlandler, die Zigeunerdurre,
die Pannonischen Hauswirstel, die Pannonische Hausblunz'n, die harten
Vier (4 verschiedene Dauerwurstspezialitaten — jede fur sich ein echtes
Unikat) und vor allem die Dauerwurstspezialitat Edelwinzer Selektion.
Diese einzigartige Wurst vereint alle kulinarischen Einflisse, die Werner
Graf in seinen Lehrjahren sammeln durfte, um sie in dieser Spezialitat zu
vereinen — daher auch die markante Bezeichnung Selektion. Heute zahlt
diese Gaumenfreude zu den wichtigsten Umsatzbringern im
Unternehmen. Diese und weitere handverlesene Graf-Schmankerl findet
man bei allen wichtigen Lebensmittelhandlern.

So wurde 2016 mit rund 30 Mitarbeitern eine 10%-ige Umsatzsteigerung
erwirtschaftet. Standige Investitionen in den Produktionsstandort
gewabhrleisten auch weiterhin ein kontinuierliches Wachstum. 2009 wurde
die Produktionsflache auf 1.800 m? erweitert und seit 2016 wird der
Grol3teil der elektrischen Energie durch eine hauseigene Photovoltaik-
Anlage erzeugt.
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