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OFZ ON TOUR: Brindlinger, Tirol

Die Metzgerei Brindlinger ist zwar nicht die erste mit dieser Idee.
Doch die Neuheit kommt genauso gut an wie bei anderen
Metzgereibetrieben, die den sogenannten Fleischautomaten
bereits installiert haben. ,,Wir sind selbst erstaunt Uber den
Erfolg unseres neuen Serviceangebotes”, sagen Karin und Klaus
Brindlinger. Die beiden haben 1998 die heutige Metzgerei
Brindlinger in Rum bei Innsbruck von ihrem Vorganger Franz
Lamperter ubernommen. Wahrend Karin im Verkauf tatig ist,
schlachtet Klaus Brindlinger Rind, Kalb und Lamm selbst und
~wurstet” leidenschaftlich gerne. Die verarbeiteten Schweine
kommen ausschlieRlich aus Osterreich. AuRerdem wird viel Wild
aus der Tiroler Region verarbeitet. Der neue Fleischautomat vor
dem Geschaft wird am Wochenende vom Chef personlich mit
Grillspezialitdten vom marinierten Fleisch bis zum Berner
Waurstel befullt. Bei schonem Wochenendwetter oft mehrmals



taglich.
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