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Erfolg im Fachhandel: Marke Bavarier
uberzeugt

Markteinfuhrung verlauft planmafSig: Die Bio-Metzgerei
Juffinger aus Thiersee erobert den Fachhandel mit
bayerischen Bio-Produkten.
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Neue Marke von Juffinger: Bavarier © Beigestellt

Die Bio-Metzgerei Juffinger aus dem Osterreichischen Thiersee
vermeldet eine erfolgreiche Markteinfihrung ihrer Marke
Bavarier. Seit Juni bietet der Bio-Fachhandler Dennree in 160
eigenen BioMarkten sowie in weiteren Geschaften des BioMarkt-
Verbunds Produkte wie Putensalami, Putenschinken, Leberkase,
Edelsalami und Edelrinderschinken an. Diese Nachricht sorgt fur
positive Resonanz im Markt.

Sortimentserweiterung geplant


https://fleischundco.at/bio/purro-von-juffinger-die-neue-aera-des-wurstgenusses
https://fleischundco.at/genuss-trends/bavarier-traditionelle-metzgerkunst-trifft-auf-moderne-bio-innovation
https://fleischundco.at/verkauf-direktvermarktung/mareike-nossol-wechselt-von-denns-oesterreich-zur-geschaeftsfuehrung-in-deutschland

Laut Jens Schinnerling, Leiter Category Management Frische bei
BioMarkt Verbund, ist das Kundenfeedback bislang aulierst
positiv. Daher plant Dennree, das Bavarier-Sortiment um weitere
Varianten zu erweitern. Zusatzlich sollen die Produkte in mehr
Filialen deutschlandweit verfugbar gemacht werden. Auch die
auf der diesjahrigen Biofach vorgestellte Marke purro konnte
bald in Denns BioMarkte Einzug halten. Gesprache mit Anton
Juffinger laufen bereits.

Erfolg in Suddeutschland

Bereits seit Ende Marz sind ausgewahlte Bavarier-Produkte beim
Bio-GroBhandler Bodan aus Uberlingen erhéaltlich. Bodan
beliefert den Naturkostfachhandel in Suddeutschland und ist von
den regionalen Vorzugen der Produkte Uberzeugt. Alle Tiere
stammen von bayerischen Bio-Hofen und werden in der Bio-
Metzgerei Juffinger, nahe der bayerischen Grenze, verarbeitet.
Dieser regionale Ansatz sowie der Verzicht auf Nitritpokelsalz
und die hohe Qualitat der Produkte heben Bavarier von
ahnlichen Sortimenten ab, so Bodan-GeschaftsfUhrer Sascha
Damaschun.

Vom Plan B zum Erfolg

Ende letzten Jahres sah es so aus, als wurde Juffinger die Marken
des insolventen Bio-Fleischverarbeiters Chiemgauer Naturfleisch
Ubernehmen. Uberraschend erhielt jedoch Pichler Biofleisch den
Zuschlag. Als Alternative startete Juffinger im Januar die Marke
Bavarier, die sich nun erfolgreich im Fachhandel etabliert. Die
Marke Bavarier zeigt eindrucksvoll, wie traditionelle bayerische
Bio-Produkte im modernen Fachhandel erfolgreich positioniert
werden konnen. Mit einer konsequenten Regionalstrategie und
hohen Qualitatsstandards hat Juffinger einen festen Platz in den
Regalen der BioMarkte erobert.


https://www.facebook.com/BioMarktVerbund/
https://fleischundco.at/info-politik/europas-lebensmittelhandel-fordert-klare-regulierung-der-neuen-gentechnik
https://www.bodan.de/
https://fleischundco.at/genuss-trends/bavarier-traditionelle-metzgerkunst-trifft-auf-moderne-bio-innovation
https://www.bavarier.de/
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